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I prezzi medi sono indicati in lire per I’uniti di misura a

fianco di ciascuna voce indicata e non comprendono I'1.G E,

'eventuale imposta di consumo, i compensi di mediazione ed

altri eventuali diritti a favore di determinati Organi od Enti,

I prezzi sottolineati non concorrono alla formazione della

mmedia annuale,
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CEREALI: : , ! | !
; i [ | |
(franco produzione) | | | | _ _ | |
Je [ 7150 | 7350 | 7.350 | 7.280 | 7.280 | 7.200| 6400 | 6400 6650  6800| 7000| 7.100| 7.000
Frumento. tenero fino Q ,\ | | |
Frumento tenero buono ' ! . | ! i
mercantile » | 7000 | 7150 | 7150 | 7150 | 7.150 7100 | 6250 i 6280 6460 | 6.600 | 6.800i 6.900 | 6.830
Frumento tenero mercantile » | 6750 | 6.950 | 6950 | 6950 | 6.950 6950 | 6050 | 6100 6290, 6.400| 6600 6700 6.640
, | 8900 | 8900 | 8900 | 8400 | 8400 | 8400 | 8100 | 8500 8550 8550 | 8900 | 9.000| 8.625
Frumento duro fino [ | ‘
di buono 5 | ! ' :
P » | 8700 | 8700| 8700 | 8200| 8200 | 8200| 7900| 8300 8350 | 8350 8600 ~8700| 8410
Frumento duro mercantile » | 8600 | 8600 8600 8100 8.100 | 8.100 | 7700 | 8150 8200 8200| 8300 8450 | 8.260
Granoturco nostrano » | 5400 | 5500 | — — — | — | — — 5000 5150| 5300 5300 5.275
Avena » | 4600 | 5000 5000 | 4.800| 5000 | 4.850 4.600| 4670 4750 4750 4800| 5000 4820
Orzo vestito 5 l 5100 | 5.450 | 5450 | 5250 | 5250 | 5250 @ 5.00 | 5250 4950 | 5250 5200 5200 5.225
(franco grossista) ‘ ‘ ! ! j lI '
] i i
Frumento tenero fino Qle | 7350 | 7500 7500 7500 7500 | 7500 6800 6800 7000 7250| 7450 7.500 7.300
| | | |
Frumento tenero buono | | | | |
mercantile » | 7250 | 7400 7400 7.400| 7400| 7400 6.600 6600 6800 7000 7200 7.300f 7.4
Frumento tenero mercantile  » | 7.000 | 72001 7200| 7200 7200 7200 6.400| 6400 6500| 6.700| 6900 7.000| 6910
Frumento duro fino » | 9200 | 9200 9.200! 8700| 8700| 8700 8700 8700 8900 8900| 9100, 9.250| 8.950
| | { i |
Frumento duro buono ' | i | | | . !
mercantile » | 9000 | 9000 9000 8500| 8500! 8500| 8500| 8500 8700 8.700| 8900 9.000| 8730
Frumento duro mercantile » | ss00| ssoo! ss00| 8300| 8300 8300 8300 8300, 8450 8.450} 8.650| 8750 8.515
| { i | | | I
Granoturco estero » | 5400 | 5350 | 5350 | 5350, 5350 | 5350 5350 | 5350 5600 5600 5600 5600 | 5440
{ | |
Granoturco nazionale » { 5200 | 5.200 ! 5.200 — - — 5350| 5.350 ‘ — | — — — | 5.260
| | |
Avena nazionale » | 6000 | 6000 6000 6000 6000 6000  6.000 6000 | 6000 | 6.000| 6000 6000 6.000
| | | | | |
Orzo » | 5.600 l 5300 | 5300 | 5.300 | 5500 | 5500 5500 | 5.600 ‘ 5500 | 5.600! 5700 5.800 | 5515
Segale 3 ‘ 7.000'i 7.000 | 7.000 | 7.000\ 7.000 | 7.000 7.000 | 7.000 | 7.000 7.000‘ 7.000| 7.000 | 7.000
H | I | |
LEGUMI SECCHI: | |l ] ‘
i | .
(franco produzione) [ i | . { [
Ceci nostrani grandi | . | I i ! ' [ [
(cottoi) Qle | 13.000 | 11.000| 11.000 | 11.500 | 11.500 | 12000 | 12.000 | 10.000‘ 11.000 | 11.500 | 11.000 | 11.500 | 11.415
3 4 | | 0
Ceci di massa » | 10500 | 9.350 | 9.600| 9.600‘ 9.600 | 10.000 | 9.000| 9.000 | 9000 8600| 8500 9.000| 9.310
| | | | f
Fave larghe mangerecce | | | f , | ' |
originarie » | 7800 | 7.550| 7450 7.350‘ 7.3001 7.500 7.500| 7600 | 8000 | 7500{ 7.500| 7.500| 7.545
o | i | !
Fave da foraggio (favino) s | 7.200 7.360[, 7250 | 6850 6850 6500 6500 6350 | 6450 6450 6650 6.700! 6.760
Fagioli screziati regina » | 11500 | 12.000 | 12.000 | 12.000‘ 12.000 | 12.000 | 11.000 | 10.500 | 12.000 | 13.000 | 13.000 13.000| 12.000
(franco grossista) : | l ' |
Fagioli cannellini bianchi | ! | i ? 1 I !
(Sulmona) Qle | 25000 = 25000 25.000| 22.000 | 21000 21.000 21.000| 20.000  22.000| 23.000 21.500 21.500i 22.330
Fagioli cannellini bianchi I : ' ' ; :
(Romagna) » | 25.000 | 25.000| 25000 | 22.000 | 21.000 21000 21.000| 20.000| 22.000| 23.000 21.500 21.500| 22.330
Fagiolj P . | N | |
agioli tondini bianchi » | 15000 | 15.000| 13.000 | 12.000 12.500'} 12.500! 12.500 | 13.000 | 14.000i 14000 14.000| 14000 13.460
agioli bianchi comuni » | 15000 | 15.000 | 13.000| 12.000 | 12.500| 12.500| 12.500| 13.000| 14.000 14.000 14.000 14.000! 13.460
Fagioli : . | 1 | t
agioli colorati comuni » | 12000 | 12.000] 12000 | 12.000 | 12.000 | 12000 12000 | 12000 12000 | 12.000 12.000\ 12.000| 12.000
Fave nazionali =]l =) =) el i 7300]  —| 7300 7400 7400| 8300 7.54

=
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Fave d’'importazione » — — — — — = 7.300 | —_ 7.800 7.800 7.800 ‘ 8.300 7.800
Cicerchia » | 6500 | 6500| 6500 6500 6500 6500 6500 — | 6500 6500 —| =] 6500
Lupini grandi uso alimentare » [ 15000 | 15.000 | 15.000 | 16.000 | 15.000 | 15.000 | 15.000 | 14.500 | 14.500 i 14.500 | 14.500 ‘ 14.500 | 14.875
Lupini medi uso alimentare  » | 14.000 | 14.000 | 14.000 | 15.000 | 14.000 | 14.000 | 14.000 | 13.500 @ 13.500 | 13.500 | 13.500 | 13.500 | 13.875
Avena da foraggio # 6.000 6.000 | 6.000| 6000 6.000 6000| 6000 6000/ 6000 6.000 6.000 ! 6.000 |  6.000
SFARINATI: I :
(franco molino) l il ., | | ' :
Farina tipo 00 Qle 9.400 9.600 I 9.600 9.500 9.600 ,[ 9.300 | 9.300 | 8800 | 9200 i 9.200 ‘ 9.200 9.300 9.330
Farina tipo 0 » 9.100 9.300 9.300 9.200 9.300 ' 9.000 = 9.000 | 8.500 8.900 8.900 | 8.900 9.000 [ 9.030
Farina tipo 1 » 8.800 9.000 9.000 8.900 9000 | 8.600' 8500 | 8.100 | 8.500 8.500 ‘ 8.500 8.700 8.675
Farina tipo 2 » " 8.400 8.500 | 8.500 8.300 8.500 ‘ 8.000 | 8.000 ‘ 7.600 8.000 ! 8.000 8.000 8.000 8.150
[ ] |
PASTE ALIMENTARI: | | | |[ |
(franco pastificio) ‘ ! | | |
Pasta a;limfntare@ di [;u;a l | ! i
Z:l:r)rtl)cl)‘tzzic;gg i Qle | 18300 | 18.300 i 18.300 | 18.300 | 18.300 | 18.300 18.300 | 18.300 i 18300 | 18.300 | 18.300 | 18.300 | 18.300
Pasta alimentare tipo @ » 16.750 | 16.750 ! 16.750 | 16.750 | 16.750 . 16.750 | 16.750 J| 16.750 i 16.750 = 16.750 f 16.750 | 16.750 | 16.750
Pasta alimentare tipo 1 » 14.750 ' 14.750 | 14750 | 14.750 | 14.750 [l 14750 | 14.750 | 14.750 ; 14.750 | 14.750 | 14.750 | 14.750 | 14.750
Pasta alimentare tipo 2 » 13.000 | 13.000 | 13.000 | 13.000 | 13.000 | 13.000  13.000 | 13.000 | 13.000 | 13.600 | 13.000 | 13.000 | 13.000
Pasta all'uovo di grano duro I | l | |
tipo @ (5 uova per Kg.) » 31.000 ‘ 31.000 | 31.000 & 31.000 | 31.000 | 31.000 | 31.000 | 31.000 @ 31.000 31.000: 31.000 | 31.000 | 31.000
PRODOTTI i ! 5 |
ORTOFRUTTICOLI: ‘- l
(franco produzione) l | | |
Patata comune Qle | 3500 | 3.500 ‘ 2600 | 2300 | 6500 | 5200 4000 | 3.000 | 3950 | 3.750 | 3750 | 4000 | 3.840
Carciofi » — | | 21.000 | 17.000 — — ‘ — —_ = — — | 19.000
Cardi » | 6500 | 7.500 | — | — — — -- — — — — | 8500 | 7.500
Cavoli verze » | 4500 6500 | 7.000 l — — 6.500 4.000 ! 3.500 5.000 5.000 5.000 6.000 | 5.300
Cavolfiori » 5.500 7.000 ! 7.500 ‘ e — —_ | — | — — 7.500 7.500 6.500 6.915
Cipolla » 8.000 =i 8.000 : 8.000 —_ = | 7.900 | 7.250 7.750 7.750 9.000 | 10.000 8.180
Cocomeri » — J — | | — - — | 6.000 ; 3150 | 3.500 — — — | 4215
Poponi (mellone) » = - == = = —| 5000 3300| 3600 4000 — —| 3975
Fagioli freschi da sgusciare » — — | = — — — | 12,000 | 10.000 | 13.500 : 13.500 ; 13.500 — | 12.500
Fagiolini » = =l = ‘ —{ =] 10000 | 9000 | 9500 | 13000 | —| —| —| 10375
Finocchi » 8.500 7.500 ‘ 8.000 | 9.000 | — — — = — | 9.000| 11.000| 9.000| 8.860
Indivia » } 6500 | 6500 | 4.000  4.000 | 4.000 —| —| 5500 7000 9.000| 11.000| 11.000| 6850
Lattuga » ] 7.500 7.500 I 7.500 | 5.800 6.000 ' 5.000 ' 6.500 6.500 | 8.000 | 10.000 | 13.000 | 13.000 8.025
Melanzane » ’ - — - — L ‘ —| 9.000| 4500 6.000| 8000 — —| 6875
Piselli freschi » __. ! — Jl e | — | 8500! 8.000 I — - ! zax - — — | 8.250
Pomodoro fresco comune » | == ‘ —| —_ ‘ — - ! 15.000 | 4.000| 3.500 | 5.500 6500 | — — | 4875
Pomodoro da insalata » '! =f = =l = _Jl HEI 5.000| 4500| 6000 7.000 = —| 5625
Sedano verde » | 8000 | 8.000 8000 8.000 mlry = = o — —| 12000] 12000| 9.330
Spinaci » | 10000 | 10.000‘ 10000 | 6.000 | 5500 [ H‘ = — ‘ — | — —! —| 8500
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IZt.u::chine: » - — — —_ — 7.000 | 5.500 | 6.500 |' — - - — | 6.330
Cetriolo » = sy &l =] = —| s000| 4s00| — I e Y
Peperoni » s — - —; - — | 9500| 6.600| 6.600 ! 7.500 | 10.000 — | 8.040
Rape » | 7500 | 6.000| 6.000| 6.000 — - = =] - —| 9750 | 7500| 7.125
Fave fresche » — — — — | 9.000 = = - = - - — | 9000
Insalata trocadero » | 8000 | 8000| 5.000| 4.000 = s = — | = - = — | 6250

(franco grossista) i
Patate del Fucino Qle | 3200 | 3200| 2600 2600| 2500| 4500 — | 3750 | 435 | 4.000| 4400( 4500| 3.600
FRUTTA FRESCA: f i

(franco produzione)
Albicocche » o —_ —_ - — | 15000 12.000 -1 — | — — —| 13500
Arance nostrane » 11.500 | 12.000 — — — — — —_ : _— i — — 7.300 | 10.265
Ciliege » — — == — | 7500 — e — | — — — —| 7500
Fichi freschi » - = = = = —| 7500| 4500 5000 7.000 — —| 6.000
Mela piana » | 4000 | 4500 - - = N S —| —-i 4500| 4500 —| 4375
Mela Tinella » | 5500 | 6.000| 6.600| 6500 = — - = — | 4000| 5.000| 5000 5515
Mela Zitella » | 4500 | 6.000| 6500] 6500 — —_ — = —-! — 17500 7.500| 6.415
Nespole » — — — — — | 14.000{ 14.000 — — | == — —| 14.000
Pere di stagione » —_ — -1 — —| 13.000| 6.500 = —| — | 10000| 11.000| 10.125
Pere spadone » | 10000 | 11.000 — = — = —!| 9000 9.500| 8500 9.000 —| 9.500||
Pesche Fiordimaggio » — —_ —_ — — | 11.000 — — —-—\ - — — | 11.000
Pesche Hales » = = _— = = = —1| 4000 — — = —| 4.000
Susine nostrane » — — — — — =i —| 4.000 — — — — 4.000
Susine Burbank » — — — - — — 11.000 8.500 — — — — 9.750I
Susine tipo francese » — — — — - — — — — — — — —
Uva Cardinal » = — - — —_ — —| 7100 = = — —| 7100
Uva regina (pergolone) » — — — — — - — —| 5.000 4.000 —_ — 1 4500
Uva Italia » — — — — — —_ — — | 7.000 — — —| 7.000
Uva Prunesta » — — — — - — — - — —_ —_ — =

(franco grossista) I
Arance bionde di Sicilia Qle 8.000 9.000| 9.000 — — — Zi(m — — — 1&@ 9.000| 8.750
Arance Joniche » 110500 | 11.000| 10.000 | 12500 | 14.500 | 23.500 = = = = —| 10000 11415
Arance more » |15500 | 14500 | 14.000 — | 15.500 = — = o= — —| 14.000| 14.700
Arance tarocchi » | 15500 | 15.500| 15500 | 17.000 | 20.000 b — = - —| 19.000| 15.000| 16.785
Limoni » | 10500 | 11500| 11.000| 12.000| 11500 | 10500 12.000| 11.000| 9.000| 12.500| 11.000 11.000 | 11.125
Mandarini » | 12000 | 13.500 £ L L L Ll - = = —| 16.000| 13835
Mele Stark Delicious » | 10.000 | 10.000| 10.000| 11.500| 12.500 | 18.500 - | 11000| 11.000| 11.000| 11.000| 10.890
Mele Imperatore » | 7000 | 7.000| 6000| 6000| 7.500 | 11.500 2 = —| 6s00| 7.000| 7.000f 6750
Mele Abbondanza » | 4500 | 5000 4500| 4500| 5500{ 10.000 | —| —| 4o00| 4500 4500 462
Pere Williams » = - — — i = —| 9000| 8500| 8500/ 10.500 —| 9125
Pere Passagrassane ook soood sEl st el smp o = sy sy 1SOGUILSE 13708
Pere Kaiser . N ! - = = — — —| 11.000 11.500| 12.500 —| 11670
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Pesche Harly » — — l = = = | = = e == = = - —
Pesche Trionfo Liscio » =i =h e = = 10000 9000 —f =] =| =| =} 950
Pesche Hales » —_ = = —_ — - — | 5.000 9.000 — —_ —| 7.000
Pesche Elberta » — —_ —_ — — - —| 3.500 = - —_ —| 3.500
FRUTTA SECCA: r : l |
(franco produzione) i | | | [
Fichi secchi al sole 1* qualita Qle | 7.000 7.000  7.000 — = —| — —  5.000 | 5.000 - —| 6.200
Fichi secchi al sole 2: qualita » 6.000 6.000 l 6.000 — — i — — | — 4.250 I 4,000 — — 5.250
Mandorle in guscio » 16.000 14.800 ‘ 18.000 — — | — -—-| — | 16.000 | 17.000 | 16.000 | 17.000 | 16.400
Noci nostrane > 20000 | 2000|2000 —| —| —| —| —| 20000 20000 18000 18.000 | 19.430
(franco grossista) ' ‘ | !
Castagne Qle oy eyl — — | — —| —| —| 6500| 9000| 9000 8165
Mandorle sgusciate » il 89.000 | 89.000 ‘I 84.000 | 84.000 | 85.500 | 87.500 | 87.500 . 87.500 | 88.500 : 87.500 | 87.500 | 87.500 | 87.085
Noci di Sorrento » | - — — - - ‘ — ; — - — — | 47.500 | 47.500 | 47.500
Fichi secchi bianchi al sole | |
1* qualita » 10500 | 10.500 | 10.500 - — — | — — — — | 12.000 | 12.000 | 11.500
Fichi secchi bianchi al sole '] | ' <!
2® qualita » 7.750 7750 7.750 . — —| — — — —I — — — 7.750
PRODOTTI CONSERVATI - L | i : ! - | I I
IN SCATGLE ! = | | ! [
(franco grossista) ! ‘ I | 1 I l
Conserva di pomodoro: ‘ ‘ I :
Dogpio concentrato di pomodoro ! | I | |
fh 1e qual.lté.: | [ . . | | |
iiz.blgr?t;()h i Stagna}? . 210 ! 210 | 210 200 : 200 190 l 180 f 180 220 220 220 220 205
g 3 | | :‘ | !
in barattoli di banda stagnata ! | i =il [
da Kg. 1 Sc. 230 i 230 | 230 : 220 215 215 | 215 . 210 230 230 230 230 225
da Kg. 0,500 » | 120 i 120 120 | 110 110 110 ! 110 105 120 120 120 120 115 ]
da Kg. 0,200 » 70 I' 70 — — 55 | 55 | — ! 50 55 55, 55 55 55
in tubetti da Kg. 0200  Tub. 0| 7 i 65 62 60| 6 | 60 6 65 65| 65 65 65
Salsina di pomodoro (residuo | | !
secco 22-24%) in barattoli di U ] | i
banda stagnata da Kg. 0,200 Sc. 70 70 | == 65 — — | — - —_ — — —| 70
Pomodori pelati in barattoli I ! |
di banda stagnata: | | . i
da Kg. 0,300 » 75 75 06 i 60 0 60| 58 58 58| 55 55 60
da Kg. 0,500 » ! 105 105, 100| 95 92 %2 92| % 92 92 88| .8 95
da Kg. 1,200 : > | 210 20) 20| 90| 18| 185 17| 170 | W 1| 160 180 185
da Kg. 3 » i 495 495 430 : 450 500 500 I' — 500 510 i 510 480 ! 480 490.
Marmellate di frutta mista Kg. | 210 | 210 :- 200! 190 200 200 — 210 210 . 210 210 l 210 205
Marmellate di confetture » ‘ 250 | 250 | 250 | 250 250 | 250 I — 250 250 | 250 250 | 250 250
Succhi di frutta da gr. 200 Uno .' 55 ! 55 | 55 55 55 55 I 55 | 55 55 55 | 55 55 55
SEMI E FRUTTI OLEOSI: | ' | "
(franco produzione) i .l | |
Olive da oleificazione Qle ! 13.500 ‘ —| — _— = 24 ~ —| == — ‘ 9.000 | 12.000 | 11.500.
O1live da mensa » i 18.000 | _‘ el mlll _l; B —| 18000 18000 —| 18000
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VINI BEVANDE E OLII: ' | ! i | |

(franco produzione) | |
Uva da vino bianco Qle = = - — — - = — — | 4000 — — | 4000
Uva da vino rosso » e = — —_ —_ — ‘ —_ ‘ — — ' 4450 — — | 4450
Scarto uva pergolone » — — — — — | —] — | — — | 2650 2850 — | 2750
Vini di produzione locale ! ;,
1¢ qualita: _ | l 1 |

(franco produzione) | : | ] : 5
Vino bianco (12-13 gradi) Grado 830 830 830 830 830 | 830 | 830 830 830 830 800 800 825
Vino bianco (10-11 gradi) » 780 780 780 | 780 780 780 780 780 780 780 750 | 750 775
Vino rosso (13-14 gradi) » 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 1.000 950 :- 950 950 950 900 | 900 965
Vino rosso (10-12 gradi) » 900 900 | 900 900 900 900 | 850 850 850 | 850 800 800 865
Vini di produzione locale: : 'r il ‘

(franco cantine sociali) | ' ! |
Vino bianco (12-13 gradi) Grado 650 650 | 650 650 650 650 650 650 650 650 600 ' 600 640
Vino bianco (10-11 gradi) » 630 630 | 630 630 630 630 | 630 630 630 630 550 L 550 615
Vino rosso (13-14 gradi) . » 900 900 900 | 900 900 900 : 850 : 850 ' 850 850 t 750 ‘ 750 | 860
Vino rosso (10-12 gradi) » 850 850 850 850 850 850 | 800 800 800 | 800 | 700 700 810

(franco produzione) : I |
Mosto Grado | — | = = = = = = = - = | =
'Liquori Barattucci: . i | i ‘ |
Corfinio gr. 39 Litro 1.470 1.470 1470 | 1470 1470 | 1470 1470 | 1470 1.570 1570 1.570 l 1570 | 1.505
Amaro Maiella gr. 30 » 1.090 : 1.090 1.090 : 1.090 1.090 i 1.090  1.090 | 1.090 1.170 1.170 1170 | 1170 | L1115
Centerba gr. 70 » 1.630 ‘ 1.630 1; 1.630 I- 1.630 li 1.630 I 1630 | 1.630 ! 1.630 . 1.790 1.790 | 1.790 ! 1.790 1.685
Anisetta gr. 35 » 1.360 . 1.360 : 1.360 ‘ 1.360 1.360 1.360 | 1.360 | 1360 , 1.460 . 1.460 [ 1.460 i 1.460 | 1.395
Aternum gr. 39 » 1.370 [ 1370 : 1.370 1.370 1.370 [ 1.370 : 1.370 1370 1.470 1470 | 1470 I 1.470 ! 1.405
Liquor Caffe gr. 32 » 1.280 1.280 1.280 ‘ 1.280 | 1.280 1.280 , 1.280 1.280 1.370 1.370 ‘ 1.370 ' 1.370 ! 1.310
Anice e Rhum gr. 40 » 740 ‘ 740 | 740 ! 740 : 740 740 740 | 740 840 840 840 | 840 ; 775
Fernet gr. 42 » 920 : 920 920 ! 920 ,| 920 920 | 920 1 920 1.025 1.025 1.025 | 1.025 \ 955
Creme assortite gr. 30 » 795 ! 795 lr 795 : 795 | 795 II 795 | 795 | 795 ]. 875 | 875 : 875 ! 875 ! 820
Liquori TIannamico: E | | ‘ ! | . - "
Elisir china gr. 30 Litro 900 | 900 900 | 900 ! 900 875 875 | 965 |. 965 ! 965 965 i 965 i 920
Liquore Desire gr. 42 » 1.000. 1.000 1.000 | 1.000 [ 1.000 1.025 1.025 1.150 = 1.150 ‘ 1.150 1.150 | 1.150 I 1.065
Anisetta gr. 36 » 973 975 ! 975 975 975 975 915 i 1.050 | :1.050 | 1.050 1.050 1.050 | 1.005
Sport Caffe gr. 36 » 975 | 975'l 975 975 975 [ 975 | 975 1.050 1.050 l 1.050 : 1.050 | 1.050 | 1.005
Anice forte- gr. 42 » 750 I 750 750I 750 750 i 750. 750 825. 825 | 825 | 825 825 | 780:
Rhum di fant. gr.42 - | 0| 0| 70| 70| 750 i 750 50| 8s0| : 850 ! sso| a0l 0| 790
Brandy gr. 42 » 1.000 1.000° 1.000  1.000| 1.000 i 1.050 1.050 1.150 | 1.150 i 1.150 1.150 1.150 I 1.070
Liquori creme assortite » 750 750 750| 750 750 | 750‘ 750 800| 800 800 800 800 770
Super Punch er. 4  » | 1200 1200] 1200/ 1200{ 1200 1200 1200 1.300! 1300/ 1300 1300 1300  1.240
Superovo gr.20 » | 1100 1100, 1100 | 1100| 1.100 1100, 1100 1150 ‘1150 1150 1.150| 1.150| 2.120
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Aperitivo Monte Amaro » 975 975 975 975 975 950 | 950 | 1.036/ 1.030| 1.030| 1.030 ' 1.030 995
Centerba gr. 70 » 1.350 1350| 1350 1350| 1350 1.350 ' 1.350 | 1.550 | 1550 | 1550 | 1.550| 1550 | 1.435
Fernet gr. 45 » 1.000 1.000 | 1.000 | 1.000| 1.000| 1.050, 1.050 | 1.135 | 1135 | 1135| 1135 1.135 1.065
Ferrochina gr. 20 » 630 630i 630 630 630 640 640 714 . 714 714 714 ' 714 665
| |
Oli: | | ' t
(franco frantoio): | ' | |
Extra vergine d'oliva Q.e | 69.000 69.000 i 67.000 | 69.000 | 67.500 F 68.000 | 68.000 . 70.000 | 70.000 | 72.000 | 76.000 | 80.000 | 70.460
Vergine d'oliva » | 66.000 | 67.000 | 63.000 | 64.000 | 63.000 | 64.000 | 64.000 | 65.000 65.000; 65.000 | 69.000 | 75.000 | 65.830
Fino vergine d'oliva » | 60.000 | 60.000 | 53.000 — —i — — — — — — | 60.000 | 58.250
Sopraffino vergine d’oliva » | 63.000 | 64.000| 57.000| 62.000 | 60.000  60.000 | 60.000 | 60.000 60.000 60.000 | 65.000 | 65.000 | 61.330
(franco grossista)
D’oliva rettificato Q.le | 52500 | 52.500 | 51.000 | 52.000 | 51.000 54.000: 54.000 56.000! 57.000I 55.000 | 54.000 | 56.000 | 53.750
Di sansa d’'oliva rettificata » | 41500 | 41.500 | 39.000 | 39.000 | 38.000 38.000| 37.500 i 39.000 | 43.000 46.000 | 44.000 | 46.000 | 41.040
Olio di semi normale » - 37.000 — | 33.500 | 33.500 | 35.000 | 36.000 — —| 34.000 | — | 35.000 | 34.855
Olio di semi Jdi arachidi » —_ = — — — — | — —| | — — | 39.000 | 39.000
ACQUE GASSATE: |
(franco produzione) J ‘ | }
Gassosa bottiglia piccola Uno 14 | 14 | 14 14 14 14 | 14 14 14 ! 14 | 14 14 14
Gassosa bottiglia grande » i 16 | 16 ‘ 16 16 16 | 16 | 16 16 16 | 16 16 ! 16 16
Aranciata » | 28| 28 1 28 f 28 28 28 | 28 28 28 | 28 28 28 28
Chinotto » . 28 | 28 '| 2 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28
Limonata » | 28| 28| 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28
Amarena » | 28 | 28 28 ! 28 28 . 28 28 28 28 28 28 28 28
Orzata » | 28 28 28 ‘ 28 28 28 | 28 28 28 28 28 28 28
Spuma » | 100 100 100 100 100 100 160 100 100 100 100 100 100
Ghiaccio Qle 400 400 | 400 [| 400 400 400 400 400 400 400 | 400 400 400
|
COLONIALTI: ; ' II
(franco grossista) : i |
Zucchero raffinato semolato Kg. 205 205I 205 205 205 205i 205 205 215 215 215 215 210
Zucchero raffinato in scatole | | I
da Kg. 0,500 » 210 210 210I 210 210 210 210! 210 220 220 220 220 215
Zucchero quadretti » | 270 270|230 230 230 230 20| 230 230 230 230 230 235
Cacao in polvere » [ 750 750 750 750 750 750 750 750 720 720 720 720 740 ¢
Caffé crudo Santos » ‘ 1500 | 1500 1550| 1.650| 1650 1.650| 1.650| 1.600| 1.600| 1.600| 1550 1.550| 1.585
Cafi¢ crudo tipo famiglia » 1.400 1400| 1400 1400| 1450| 1450 1450| 1500 1450 1400| 1.400| 1450 | 1435
Caffé tostato tipo fino » 1.850 1850 1900| 2000| 1900| 1900 1.900| 2.050| 1.900 1.900! 1.900 | 1900 | 1.910
Caffe tostato tipo famiglia » 1.500 1500 1550, 1550| 1550 1550 1.550| 1.550| 1.550 1.550.| 1500 | 1.500| 1.540
The indiano Kg. | 1.400 1400| 1200/ 1200 1200 1200, 1200 1200 1200/ 1200 | 1200 | 1200 | 1.235
The Ati Gr. 25 85 8 85: 85 85 85 85 82 82| 82 82 82 84
Thé ceylon orange pekoe Kg. | 1.750 1.750; 1400 1.400| 1400 1400| 1.400| 1.400 1.400! 1400 1.400| 1.400| 1.460
Pepe nero » 1.100 1.100||| 1100 1.000| 1.150; 1150 1.150| 1.100| 1.000| 1.000 ‘ 1.000 ] 1.000 | 1.070




P R E Z Z 1: L 1 R E
Denominazione delle merc 1 f | " ‘ s | o |Media
s s 2 o a € | g € | £ |enouale
g = 8 = = & | £ 3 s | 5 E | E
E|2 (4 | 2|4 |35 |3 |8 |38 | & |35 |3 |
| | |
FORAGGI, MANGIMI, I | ‘
SEMENTI E PRODOTTI
AGRICOLI VARI: | | |
|
(franco produzione) | |
Foraggi: ;
Fieno di primo taglio (misto) Qle | 2.000 2.000| 2000| 2000 2000 1800 1.800| 1.800 1900 ' 2.000| 2.000  2.000| 1940
Fieno di secondo taglio [ 1 [
(erba medica) » 2.500 2500 2500 2500 2500 2300 2300| 2300 2400 2500| 2500 2500| 2.440
|
Fieno di terzo taglio | !
(erba medica) » 2.500 2500 2500f 2500[ 2500 2300 @ 2.300 2300 2400 2500 2500 2500 2440
Paglia di grano: ' ! ’ . |
Paglia sciolta Qle 400 400 400 400 400 400 | 400 '] 350 400 | 400 400 ‘ 400 395
Paglia pressata » 800 900 900 850 850 850 I 850 650 700 | 700 700 700 785
Sottoprodotti l 5
della macinazione: | |
dei cereali: i | !
(franco grossista) | | | |
Farinetta per bestiame Qle | 6.000 6.000 | 6.000| 6.000 ; 6.000 | 6.000 6.000 ‘ 6.000  6.000 | 6.000| 6.000 | 6.000 | 6.000
Farinaccio » 5.500 5.500| 5500 5.500| 5.500 | 5500 5500, 5400/ 5400, 5400, 5.600 : 5.600 |, 5.490
Crusca e cruschello di grano | [ i ': ' | |
tenero » 4.000 4000| 3.800 i 4,000 | 3.800| 4.000 ‘ 4500 | 4.100 | 4.100  4100| 4500 4500 | 4115
Crusca e cruschello di grano ! | l i I ;
duro » 4.000 4000 3.800| 4.000| 3.800 | 4.000 | 4.500| 4.100 ! 4100, 4.100| 4500 4500 4116
| | 1 | | J
Tritello di tenero » 4500 | 4500 4500( 4700 4.700 47001 5.200 i 5.000; 5.000, 5.000 5.200'i 5300 | 4.860
Tritello di duro » 4500 | 4500| 4500/ 4.700{ 4.700| 4.700 | 5.200 | 5.000! 5.000 | 5000 5200, 5300 4.860
' : [
Mangimi bilanciati: | I : 5 . !
(franco Comnsorzio Agrario ' ' | ' [ ! | .
Provinciale) | . . i | | | i
a) per suini: lattanzoli Qle | 7.300 8.000 8.000} 8.000 8.000E 8.000 | 8.000, 8.000 [ 8.000 8.000; 8.156 | 8350, 7.980
magroni » 6.400 6.850| 6850 6.850| 6.850| 6.850  6.800 i 6.850 i 6.850 | 6.850, 6.750| 7.000| 6.810
|
da ingrasso » 6.350 6550 65501 6550 6.550| 6.550  6.550 6.550| 6.550 | 6.550| 6.600| 6.600| 6.540
scrofe da mantenimento » 7.100 7.000, 7.000| 7.000 7.000 | 7.000i 7.200 7.350! 7350 | 7350 _: 7.450: 7450 | 7.185
b) per bovini da allevamento » 6.800 | 7.000 7.000; 6950, 6950, 6950  7.200 7.300i 8.300 8.300i — -—-} 7.275
| N 3
c) per bovini da ingrasso » 7.150 | 7300 7300 7300, 7.300| 7.300| 6.800 6.950! 7.000 7.000| 7400| 7400 7185
d) per vacche lattifere » 6.500 7.000| 7.000] 7.000, 7.000| 7.000 Z.OOO; 7.000[ 7000 7000 7.100| 7.100| 6.975
e) per pulcini » 8.100 | 8.350 8.3505 8350| 8.350| 8.350 8.000%_ 8000! 8350| 8350 8400| 8400| 8280
f) per pollame » 7.100 : 7.800 7.800 | 7.800 7.800 7.800 7.000 7.800 7.800 7.800! 7.850 7850 7.685
g) per conigli » 6.900 . 7.300| 7.300|f 7.300, 7.300 7.300I 73001 7.300, 7.300 7.3OOE 7350 7350 7.275
| |
Sementi: |
(franco Consorzio Agrario l
Provinciale) |
Erba medica selezionata i : | ‘
seme Qle | 61.000 | 61.000| 61.000| 64.000| 64.000| 64.000| 64.000| 64.000| 64.000| 58.000 58.000| 58.000| 61.750
Barbabietola da foraggio | | |
seme » 38.000 39.700| 39.700| 39.700| 39.700| 39.700| 39.700| 39.700 | 39.700| 39.700' 39.700, 39.700| 39.560
Fieno greco - seme ! » 7.700 7.700 7.700 7.700 7.700 77000 7.700 7.700 7.200 | 6.700: 6.700| 6.700 7.410




P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci 2 il o | e e | o |Medi
g |2 8!8 |2 |8 |8 |§8|§8|§ mu
3 & = < = 2] 3 R R = | &
i 1
BN
Rape da foraggio - seme » 36.000 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 ‘ 36.000 | 36.000
Veccia da seme nero Sicilia » 7.800 7.800 7.800 7.800 | 7.800 7.800 7.800 7.800; 7.500j 7.300 7.300 7.300 7.650
Lupinella da semhe non cert. » 36.000 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 36.000i 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000
Favino da seme alessandrino » 8.000 8.000 8.000 8.000 8.000 8.000 8.000 8.000 | 8.200i 8200 | 8.200 8.200 8.065
Favino da seme palombino » 8.200 8.200 8.200 8.200 8.200 i 8.200 8.200 8.200 8.500 ! 8.500 8,500 8.500 | 8.300
PRODOTTI ZOOTECNICI: i I| , |
Bestiame da allevamento | | | |
e da macello: 1 ‘
(franco mercato fiera) | \
Bovini da vita: I
Vacche da lavoro Kg. 380 380 390 390 400 400 ! 410 410 I 420 430 440 430 405
Manzo » 410 410 i 410 410 500 480 | 500 500 | 480 : 480 480 480 460
Vitelle » 540 540 520 520 680 630 [ 640 640 620 | 640 640 640 605
Vitelli » 630 630 ; 630 700 700 .i 700 l,' 700 700 700 | 710 700 700 685
Torelli » I 680 680 || 680 680 730 800 ! 800 800 780 | 800 800 780 750
Vacche da latte Capo 'ZSD.UT}B 250.000 | 250.000 | 250.000 |280.000 | 280.000 | 280.000 |280.000 | 280.000 | 300.000 | 300.000 |300.000 |275.000
Bovini da macello: | |
Vacche da macello di 12 Kg. 320 320 330 | 330 350 350 i 360 360 ; 360 | 360 350 350 345
Vacche da macello di 2° » 300 300 300 | 300 330 330 | 340 340 : 340 | 340 340 340 325
Vitelloni di 12 » 490 490 500 | 530 550 600 i 610 600 590 I 600 590 590 560
Vitelloni di 22 » 470 470 | 480 | 510 520 560 | 590 580 570 580 580 580 540
Vitelli da latte » 620 600 I 600 I 600 600 700 ‘ 700 690 680 680 680 670 650
Toro » 420 | 420 | 430 430 480 480 ‘ 500 500 480 480 470 470 465
Suini da vita: l ! ;
Lattanzoli dai 10-15 chili Kg. 650 850 850 750 800 600 lf 580 | 520 480 500 450 480 620
Lattanzoli dai 15-25 chili » 600 700 700I 530 550 480: 450 400 400 420 400 400 500
Suini da macello: :
Suino grasso Kg. 420 400 380 — — — — — 360 360 350 340 370
Suino magrone » 400 380 360 — — —_ - — 380 380 | 360 350 370
Ovini: I
Pecora da vita Kg. 440 430 380 380 380 340 340 340 340 340 340 340 365
Montone » 390 380 320 320 350 | 320 300 300 300 300 300 300 325
Pecora da macello di 1° » 350 340 320 320 340 280 280 280 280 280 280 260 300
Pecora da macello di 2= » 320 | 320 300 300 320 250 260 260 260 l 260 260 240 280
Agnello da macello di 12 » 600 650 650 | 610 600 600 600 600 600 600 600 600 610
Agnello da macello di 2: » 580 630 630 590 580 580 l 580 580 580 580 580 580 590
Capretti da macello di 1» » - 700 700 700 —5 —_ = =5 = — =5 — 700
Capretti da macello di 2 » — 650 650 650 =5 —= L =5 — — == —_ 650
Castrato da macello di 1= » pm = | = = = — = S i - = —
Castrato da macello di 2+ » = L= —= — = = — o = —: — — =

10 —
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P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci i o | e o | Media
' é E s = .% % r 2 £ E i % 'E iE: annuale|
| £ ||| & |5 |5 |5 | 2|38 & & |& |V
| | |
Bassa corte: | |r ul
Gallina nostrana Kg. 700 700 700 700 780 700 l 700 700 | 700 700 650 ': 700 700
Polli nostrani » 650 680 650 650 700 650 | 650 650 | 650 650 600 | 650 650
Polli d’allevamento » 450 450 500 500 500 500 | 550 550 I 550 550 500 550 510
Tacchini » 800 <) 'S e B = —| = ow| &0
Gallotte » 850 — - - — —| — - e i 1.000 925
Anitre » 400 350 350 350 400 380 | 380 380 400 380 | 370 | 400 380
Oche » 350 300 300 300 350 | 350 | 350 | 350 | 350 I 360 350 : 380 340
Conigli » 400 400 500 500 550 l 500 600 600 | 600 600 600 | 650 540
(franco produzione) | ! : i
Uova nostrane Uno _ 32 20 20 19 18 I 20 | 23 24 29 34 37 : 39 25
(franco grossista) I : l '
Uova proven. estera Uno | 13 e ) B 7 20| 1 2| 2| 5| 8|
Uova proven. nazionale » 25 19 1 20 19 16 22 22 24 ! 28 30 31 1 33 25
| : .
GRASSI ANIMALI: ; | i .
Lardo pezzatura inf. a Kg. 20 Kg. | 250 20 20| 20 20| 20 200/ 200 2000 230 | 185 L5 2
Pancetta arrotolata scoten.  » 600 | 600 600 650 650| 650 50| 50| 550 60| 600 60| 610
Pancetta arrotolata con cot. » 550 550 550 600 — —| — i —s — —| 450 450 : 525
| Strutto in pani . 350 350 330 —| 330, 330 330 300 300 30 ! 250 250 1 310
SALUMI: ! | | | ' ’ =_
(franco grossista) ' | [ II |
| Prosciutto uso Parma Kg. 1.800 1.800 1.800 | 1.800 | 1.900 1900 1.900 1.750 L 1.800 1.800: 1.800 | 1.800 ‘ 1.820
Prosciutto cotto ™" o » 1.150 | 1.150 1.150 | 1250 | 1.350 1.350 1.350 1250 | 1.300 1.300 : 1.300 | 1.300 i 1.265
Prosciutto nostrano » 1.600 |[ 1.600 | 1.600| 1.600 1.750 | 1.750 l 1.750 ‘ 1.600 .' 1.600 1.600 : 1.600 | 1.600 | 1.635
Capocolli » | 1600 | 1600/ 1600 1600 1700 | 1700 1700 1650 | 1600 | 1500 | 1600 1600 1.620
Salami di puro suino » | 1750 | 175! 1750 2000 2000| 2000 2000 2000 2000 2000 2.000 2000 | 1935
Salame misto S. B. » 850 E 850 | 850 | 850 880 880 ‘ 880 900 ‘ 900 900 ! 900 900 I 880
Mortadella puro suino . 650 650 650 630 | 650| 650 60 60| 60 55| 550 ssoi 620
Mortadella mista S. B. » 380 380 | 380 330 380 | 380 | 380 350 i 400 350 i 350 370 | 375
| | | | |
PRODOTTI CASEARI: ‘: : | | | | |
(franco grossista) ‘ l ! | g ?
Formaggio grana con 2 anni ‘ | ‘ I r

e oltre di stagionatura Kg. 1.300 1300 | 1200 1200 1.200 I 1200 1200 | 1300 | 1450 ! 1500 1 1400 | 1450 | 1.310
Formaggio grana con 1 anno : : | ‘ | [ : :

di stagionatura » I 1.150 1.150 .. 1.150 1.150 | 1150, 1.150 1.150 1.200 1.300 : 1350 | 1350 1.350 1215
Formaggio pecorino nostrano » | 900 | 900 | 1.000| 1.000 — 1.000| 1.000| 1.000 = 1200| 1.300| 1300 1.060
Formaggio pecorino romano  » 900 ‘ 900! 1000 1000| 1100| 1100 100| 1130 1100| 1.100| 1200 1200 1.070
Formaggio pecorino sardo  » | 1.050 ! 1.050’ 1150, 1100| —| 1100 1100| —| —| _i — —| 1075
Provolone tutto burro » | 80| 80| 80 850 80 850! 80| 80| 80| 80 850 sso! 850

(franco produzione) | | | 4 | '
Burro di crema di latte  Kg. | 950 1 o0| 950 90| 90| %50 950 950! 950, 950, 950 950‘ 950




P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci 1 ] ‘ - I b M0 finagara
E| 2| £ | &} 5| & 3| &)E |8 | & |3 |we
!
Burro di affioramento » 750 750 — — == = == —1] | = — ey 750
Scamorze » 650 650 650 650 650 650 650 650 650 650 650 650 650
Treccia di- pasta filata » 650 650 650 650 650 650 650 650 | 650 | 650 650 650 650
Ricotta » 350 325 325 — — — - =L = —=| 30| 30| 340
Latte per consumo diretto » 75 5 75 75 75 75 75 1 75 i 75 ! 75 ! 75 75 75
Latte per uso industriale » 65 65 65 65 65 i 65 65 65 | 65 ; 65 | 65 65 65.
i |
FIBRE TESSILI ANIMALI: i ' | :
(franco produzione) | | :
Lana sucida Kg. | 1025 950 = — | 1.000 [ 1.000 1000 | 1000 ~ — | 1.000 | 1.000 | 1.000 995
| | 1 1
PRODOTTI ITTICI: ' ; i
(franco mercato ingrosso) ; ‘ i
Pesce fresco: 1 ' ! |
Alici o acciughe Ksg. 158 188 | 260 150 140 | 150 | 150 160 150 140 133 150 160
Sarde o sardine . | 100 103 160 81 80 | 80 105 110 - 110 100 115 105
Sgombri » 205 197 | 274 193 221 | 21| 25 233 140 280 2600 | 310 230
Anguille » 689 | 692 | 707 759 700 | 700 630 650 | T60| — | 700 680 695
Bisi e tombarelli S - - - = > = = .y | pe- e ) =
Boghe o bobe » | 253 | 362 ‘ 30 | 35| 30| 30 2w 230 313 280| 260| 240 300
Cefali o muggini » | 704 ! 670 | 730 800 | 1009 | 1.000 910 | 950 | 630 650 = 650 790
Latterini » | = = = - = = = = = —| 6w == 670
Mendole o menole » | 131 I 187 | 160 50 | 60 60 .' 80 ! 75 146 140 | 130 140 115
Merluzzi o naselli » | 810 | 1100 - 1280 | 1075 1050 | 1300 1350 | 1.550| 1.400| 1.100| 1000 | 1400 | 1.200
Palamiti s el Gl i wlly el w owle i = =] =l e
Palombi e gattucci » | 762 | 800 | 850 | 998 | 1000 | 1000 750 850 750 835 700 920 850
Rane pescatrici o rospi »- 304 | 450| 550 450 425 500, 500 | 613 600 630 | 650 600-| 530
Razze » ! 55 | 500 550‘ 500 500 550 | 550 610 501 480 450 500 520
Sogliole » | 1037 { 1.900 | 1.420} 1.350 | 1150 1350; 1.350;' 1.800 | 2.000 | 1550 | 1370 | 1500 | 1.480
Spigole » | 1600 | 1700 | 1.830‘ 1800 | 1600 | 1.800 | 1.600!; 1620 | 1435 | 1400 | 1.665 — | 1640
Sugarelli o suri » 238 | —| 30| 280 289 290i 150 1 260 140 150 160 180 | 225
Triglie » 900 l 1215 ! 1150 | 1010 950 1.000I 1.osoi 900 600 | 750| 850 1594 1.000
Molluschi: [ i| | | ! | ;
Calamari Ke. 1 807 | 849 | 920 996 926 950 | 1.000 1.074 | 861 749 i 750 | 800 890
Polpi » o2l 185 | 324 280 [ 260 300 250 300 | 250 220 382 | 445 285
Seppie : » \ 358 | 4101' 410 355 320 350 | 410 470 360 | 30 400 430 385
Mitii o cozze » = 1 — —; — - — — _— — —_ — = —
Moscardini » 591 i 408 | 370 350 500 500 | 650 547 = == = 500 495
Totani o todari |33 411 320 310 300 300 280 290 | 310 290 270 350 | 315
Crostacei: !
Aragoste ed astici Kg. 800 | 800 850 875 910 910 | 1200 1.250 — = = - 950
Pannocchie » | 261 20| 30| am| 300 30| 8| 10| 200 20, 10| 200 230
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P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci 1 | ' e | o | o | Media
i - 1 1 [=! i { = g
2| § §%§§é|§:§s§§;§“3‘;§“
8 | & = £ | £ | & |3 | 1| &38| 8| 2| =&
{ | i
| | [ | |
i [ 5 [ !
Scampi F » 979 747 1100 870 820 | 820 830 ! 1550 | 1.100 : 880 | 790 I 980 950
| | | |
| |
Pesce conservato: | [ | [
(franco grossista) : . ' . |
| | | | |
Baccala S. Giovanni choise Kg. 600 600 | 600 600 610 610 610 | 620 630 | 610 | 610 | 620 610
Baccala S. Giovanni prime » 560 560 l 580 560 570 570 | 570 I 580 590 | 590 590 600 575
Baccala Norvegese » 450 450 | 450! 440| 420 420 420 440 450 450| 450  450| 440
Stoccafisso Norvegese aperto » [ 660 660 [ 660 660 655 655 . 670} 700 : 730 720 720 | 720 685
Stoccafisso Norvegese chiuso » E 650 650 . 650 640 640 | 640 : 650 ! 650 660 | 660 660 | 660 650
Sardelle salate in scatole ! ;
da Kg. 10 » I 200 200 | 190 180 180 | 180 180 190 200 200 200 | 200 190
Tonno all'olio di corsa ! '- - ' l
nazionale in latte da Kg. 2,50 » 760 760 | 760 750 765 765 765 765 765 765 765 | 110 760
|
Tonno all’olio di corsa ! ! | :
estero in latte da Kg. 2,50 » 1.100 1.100 ; 1.100 | 1.100 | 1.000 1.000 | 1.000| 1.000 1.000; 1.000| 1.000 | 1.000 | 1.035
Filetti di alici scatole ‘ |
da gr. 100 Sc. 86 86 | 98 — 90 90 90 100 | 100 | 100 100 100 95
Sardine all'olio d’oliva scatole | | i
da gr. 200 prov. Marocco » 85 85 | 85 85 86 86 86 85 | 86 86 86i 86 85
Acciughe salate prod. nazion. Kg. 430 430 | 430 405 400 400 | 400 400 | 400 400 400 | 400 405
i | | | i
Acciughe salate prod. estera » 540 540 | 540 | 500 500 500 500 | 520 520 : 520 | 520 500 \ 515
| I | | 1
LEGNAME: | ! | | l
| .
(franco grossista) | i ! | |
: . | ! !
Legname ssgato: ! i | | : i
Abete nazionale: antenne naz. I ' i : | | | |
tipo foresta mera (m. 9-14) Mc. | 25.000 | 25.000 25.000" 25.000 | 25.000 | 25.000 @ 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000
Tavole parallele da m. 4 e piu: | | i Il I |
1° assortimento comune |
mm. 20-60 » | 44500 | 44.500 44500 45.000-l 45,000 | 45.000 45.000[ 45.000 | 45.000 | 45.000 45.000 45.000 44.875
| ! l !
20 assortimento comune 1| ; | | | |
mm. 20-60 » | 42000 | 42.000  42.000| 43.000  43.000| 43.000 | 43.000  43.000 43.000| 43.000| 43.000| 43.000 | 42.750
20 assortimento andante » | 39.000 | 39.000 39.000 40.000’ 40.000 | 40.000 | 40.000i 40.000 | 40.000 | 40.000 | 40.000 | 40.000  39.750
3 assortimento da mm. 20-60 » | 36.000 | 36.000 36.000; 37.000 | 37.000 | 37.000 | 37.000! 37.000 | 37.000 | 37.000| 37.000 | 37.000 | 36.750
Tombante » | 38500 | 38.500 | 38.500 | 38.500 Il 38500 , 38.500 | 38.500 | 38.500 | 38.500 ] 38.500 | 38.500 | 38.500| 38.500
{ | {
Sottomisura 20-25-30 » | 36000 | 36.000| 36.000| 36.000 & 36.000| 36.000 36.000| 36.000| 26.400 36.000 36.000! 36.000 | 36.000|
Morali da m. 4 tombanti » 139000 | 39.000| 39.000, 39.000| 39.000| 39.000 39.000 39.000 | 39.000 | 39.000 39.000i 39.000 | 39.000
1 | | i
Travatura uso Trieste | ' :
Abete da m. 4 a m. 6 » | 24000 | 24.000| 24.000| 24.000 | 24.000 | 24.000 24.000 24.000| 24.000 | 24.000| 24.000| 24.000 6 24.000
Travatura uso Trieste | .
Abete da m. 7 a m. 10 » | 24000 . 24.000| 24.000| 24.000| 24.000 24.000| 24.000| 24.000 | 24.000 | 24.000! 24.000 24.000 24.000
! | | i | |
Castagno nazionale: ! i| | | | |
tavole 1* qualita Mc. | 41000 | 41.000] 41.000| 41.000| 41.000| 41.000| 41.000| 41.000 41.000{ 41.000/ 41.000| 41.000: 41.000
| [
tavole 2 qualita » | 36.000 36.000i 36.000| 36.000| 36.000  36.000| 35.000| 35.000| 33.000| 32.000| 32.000 32.000‘ 34.585
|
| | |
Faggio evaporato: . . | |
nazionale Me. | 52.000 1 52.000/ 52.000f 52.000| 52.000( 52.000| 52.000| 52.000| 52.000| 52.000 52.000; 52.000, 52.000
iugoslavo » 66.000 ! 66.000| 66.000, 66.000, 66.000 66.000' 66.000 66.000i 66.000; 66.000 66.000| 66.000] 66.000
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P R E Z Z 1. L I R E
Denominazione delle merci - = 8 ), o | Media
s | E| g |2 |8|&elz2|g| 5| E| S |¢E [
E| 5| |5 |8 |2 (5|8 5|2 |88 e
i T
Faggio non evaporato; ‘
nazionale tavole 1* qualita Mc. |39.000 | 39.000 | 39.000 | 39.000 [ 39.000 | 39.000 | 39.000 | 39.000 | 39.000 | 39.000 | 39.000 | 39.000 | 39.000
nazionale tavole 2° gaalita » [33.000 [ 33.000 | 33.000 | 33.000 | 33.000 | 33.000 | 33.000 | 33.000 i 33.000 | 33.000 | 33.000 | 33.000 | 33.000
Noce: |
tavole 1* qualita Mc. | 68.000 | 68.000 | 68.000 | 75.000 | 75.000 | 75.000 | 75.000 | 75.000 ‘ 75.000 | 75.000 | 75.000 | 75.000 | 73.250
tavole 2: qualita » | 56000 | 56.000 | 56.000 | 63.000 | 63.000 | 63.000 | 63.000 | 63.000 | 63.000 | 63.000 | 63.000 | 63.000 61.250
Pioppo:
tavole 1* qualita » | 36000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000 | 36.000
tavole 2 qualita » | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000 | 30.000
Legname compensato: |
Compensato pioppo: ! | !

misure commerciali [ [

spessore mm. 34-5-6-3-10 Mec. | 94.000 | 94.000 | 94.000 [ 94.000 | 94.000 | 94.000 | 94.000 | 94.000 | 94.000 | 94.000 | 94.000 | 94.000 | 94.000
Compensato castagno mm. 3 Mg. 700 700 700 700 700 700 700 700 | 700 | 700 700 700 700
Compensato castagno mm. 4 » 830 880 | 880 880 880 1 880 880 880 | 830 | 880 880 830 880
Compensato rovere mm. 4 » 1.050 1.050 | 1.050 1.050 | 1.050 1.050 | 1.050 1.050 | 1.050 | 1.050 | 1.050 1050 | 1.050
Compensato noce mm. 4 » 1.250 1250 | 1250 1250 | 1250 | 1.250 : 1.250 | 1250 | 1.250 | 1250 | 1250 | 1250 | 1.250
Compensato palissandro mm. 4 » 1350 | 1350 1.350 | 1350 1.350 1350 | 1350 | 1.350 | 1.350 1350 | 1350 | 1350 | 1.350
Compensato mogano mm. 3 » 480 480 480 480 480 480i 480 480 480 480 480 480 480
Compensato mogano mm. 4 » 620 620 620 '. 620 620 620 : 620 620 620 620 620 620 620

i
Compensato mogano spinato '

mm. 4 » 1650 | 1650 | 1.650 | 1.650| 1650 | 1.650 | 1650 | 1.650 | 1650 | 1.650 | 1.650 | 1.650 | 1.650
Compensato aframosia » 1.200 l 1200 | 1200 | 1.200 | 1.200 1200 | 1200 1200 | 1200 | 1200 1.200| 1.200 | 1.200
Compensato teck mm. 4 » ' 1450 | 1450 | 1450 | 1450 | 1450 | 1450 | 1.450| 1450 | 1450 | 1.450| 1450 | 1450 | 1450
Compensato faggio mm. 3 » 550 | 550 l 550 | 550 550 550 | 550 550 550 550 550 550 550
Compensato faggio mm. 4 » 680 ‘ 680 680 ! 680 680 680 680 680 680 680 680 680 680
Compensato faggio mm. 5 » 850 | 850 850; 850 850 850 | 850 850 850 850 850 850 850
Miar?r.;ﬂlgeﬁ i » I 250 . 250 250 ‘ 250 250 250 250 250 250 250 250 250 250

mm. 3,5 » 350 I 350 l 350 350 350 350 350 350 350 350 350 350 350

mm. 4,5 » 450 | 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450
Legna da ardere e carbone: .

Lepgélza;. e::s;lez § T Qle | 1450 | 1.550 | 1.550 1.500 ! 1.500 1500 | 1500 | 1500 | 1500 | 1.500 | 1.500 | 1.500 | 1.505
Carbonella (sansa) » 4200 | 4200 4.200 4.200‘ 4200 | 4200| 4200| 4200 | 4200 | 4200| 4200| 4200 4200
(franco ciglio rotabile - | ' J
luogo produzione) | I’
Legna da ardere pezz. comm. » | 90 | 950 950 950 950 950 900 900 900 900 900 900 920
FILATI E MANUFATTI
TESSILI:
(franco produzione)
Tessuti:
Pettinato misto lana 500/550 [
g_;ailglniop%tébg? llggemale M. .| 3.200 3200 | 3200 3200 3.200 3200, 3200 3200 3200 3.200 | 3200 | 3200 3.200
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P RE Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci = ! \ ® ‘ o o | Media
A= - . =] o o -E e = 5 1
E % E % g E, :g £ s i _g E E annuale
= = n (=1 - 1} -— 3
| § || |&8| 8|5 |5 |58 |&|=2]|28|"™
— T [ ' .
| |
| i |
Pettinato pura lana per abito [ | . ‘ |
invernale da uomo 500/550 | ! : |
grammi altezza m. 1,50 » 4.100 4100 | 4.100| 4.100| 4.100 4100 | 4.100 4.100i 4.100 4.100 4.100; 4100 | 4.100
Cardato pura lana altezza | 4
m. 1,50; 6007621 g. invernale » 1.900 1.900| 2.000| 2.000| 2.000 2000| 2000| 2000 2000, 2000| 2.000| 2.000| 1.985
Flanella cardata pura lana I | |
alt. m. 1.30; 400 grammi » 1.300 1.350 1.400 1.400| 1400 1400 1400 1400  1.400 1400 1400, 1400( 1.385
|
Coperta operata due colori unita 9.500 9.500 | 10.000 | 10.000 | 10500 | 10.500 | 10.500 | 10.500 | 10.500 | 10.500 10.500 | 10.500 | 10.250
Coperta operata tre colori » 13.000 | 13.000| 13.000| 13.000 | 13.500 | 13.500 | 13.500 | 13.500 13500 | 13.500| 13.500| 13.500 | 13.335
Coperta filata colorata [ | i
pura lana » 2.300 2350 | 2.400 2.400 2450 | 2450 | 2.450 l 2450 2450 | 2450 | 2450 | 2.450 2.420
PASTA DI LEGNO | |
CELLULOSA t |
CARTA E CARTONI: ‘ | |
(franco produzione) | |
Carta da stampa e da scrivere: |
tipo fine senza legno QJe | 20.000 | 20.00| 20000 | 20.000| 20.000 | 20.000 19.000 | 19.000 | 19.000 | 19.000 { 18.500 | 18.500 | 19.415
| |
tipo fino con legno » 18.750 | 18.750| 18.750 | 18.750 | 18.750 | 18500 | 17.750 | 17.750 | 17.750 ! 17.750 17.250l 17250 | 18.145
| ! | i
| 1 | 1
GOMME E ARTICOLI | | | | : | |
DI GOMMA: | : | | - |
(franco produzione) ; \ |
|
Scarpe: | ‘
Pantofole di panno con I :
suola di gomma: I I | :
da uomo (misura 42) Paio 470 470 470 470 470 | 470 | 470I 470 470 470 470 470 470
da donna (misura 37) » 420 420 | 420 420 420 420! 420 | 420 420 420 | 420 420 420
Scarpe sportive da tennis: 1 . |
misura 42 » 440 470 470 | 470 440 470 I 470 { 470 470 470 | 470 470 | 465
misura 37 » 400 425 430 430 400 430 i 430 430 430 430 | 430 430 425
Pallacanestro: | | )
misura 42 » 700 700 | 730 730 700 730 730 | 730 730 730 730 7301 720
1 1 [
misura 37 » 620 620 650 | 650 620 . 650 650 650 650 650 650 650 | 649
Pianelle pelle 3540 » 560 560 560 560 560‘ 560 560 560 560 560| 560i 560 | 560
Pianelle tela 3540 » 157 | 157 157 157 157 157: 157 157 157. 157 157! 157 157
Pianelle tela 4045 » 255 255 255 [ 255 255 225 225 25 | 225 | 255 255 255 255
Pianelle fondo sughero 2540 i
tacco 45 » 595 612 615 615 595 615 | 615 615 615 615 615 615 | 610
tacco 20 » 560 580 580 580 560 580 | 580 580 580 i 580 580 [ 580 | 575§
Pedule 40-45 » 1.450 1.450 1450 1450 1.450 1.450& 1450 1450| 1450 ! 1450| 1450| 1450| 1.450
Pedule 35-39 » 1.100 1.100 1.100 1.110| 1.100 1.100.| 1.100| 1.100] 1.100! 1.100i 1.100| 1.100| 1.100
Scarpette donna fondo gomma | [
vulc.: tacco 20 » 1.100 — 1450 1450 | 1.250 I 1.250 1250 1.250| 1.230 1230 1230 1.230| 1.265
tacco 50 » 1.200 —_ 1500 | 1.500| 1.300 1.300| 1.300 1.300| 1.280 1.280 | 1280 | 1280| 1.320
Pedula vulco e scamosciato: | i ‘
35-39 ' . » 750 750 825 825 825 825 825 825 | 825 825 775 775 805
4045 » 800 800 875 875 875 875| 875 875, 815 875, 825 825 855
! | | :
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P R E Z Z 1. L I R E
Denominazione delle merci H - ‘ s - | Meas
= B ] o @ = ]
e | 5 | E| £ |8 |F 2|8 |z |s|§8|8 e
s L & s | 2| 8|2 | 8| 2|8 |8 S = 4
| T
Calzature: | | |
| i
(franco grossista) l | I
| |
Calzatura media da uomo: ' ' '
: H I
mezzo vitello mero o marrone | | ! |
lavorazione blak o ago ;- ! |
misura 39-45: i | | | |
produzione marchigiana Paio 2.600 2,600 | 2.700 2.700 2900 | 2.700 | 2.800 2.800 2.800 I 2.800 2.800 2.800 2.751
produzione vigevanese » 3.300 3300 | 3.500 3.500 3500 | 3.500 | 3.600 | 3.600  3.600 l 3.600 3.600 3.600 351
produzione toscana » 3.700 3.700 | 3.900 | 3.900 3900 | 3.900 | 4.000| 4.000 4.000 | 4.000| 4.000| 4.000 391
| |
produzione varesotta » | 4.300 4300 | 4.600 | 4.600 | 4.600 | 4600 | 4.800 } 4800 @ 4.800 4800 | 4.800 | 4.800 | 4.65
Calzatura media da donna: I |
| | | ' '
lavorazione ago o blak | . | . : |
produzione marchigiana Paio | 2.800 2.800 | 2.900 2900 | 2.900 2900 | 3000! 3.000  3.000| 3.00 3.000 3.000 | 293
produzione vigevanese » | 3500 3.500 3.700 3.700 3.700 3.700 ‘ 3.800 | 3.800 | 3.800 | 3.800 3.800 3.800 3.7L
produzione varesotta » 4.800 4.800 | 5.100 5.100 5.100 5.100 | 5300 | 5.300 | 5.300 | 5.300 5.300 5.300 5.15
produzione toscana » } 4.700 4.700 5.000 5.000 | 5.000 5.000 5.100 | 5.100 | 5:.100 5.100 5.100 | 5.100 | 5.00
|
|
Calzatura da sottuomo: ' | | ‘ i
| |
| |
(n. 36-39) i ; | (
produzione marchigiana  Paio | 2400 | 2400| 2500 | 2500 ( 2.500 2.500 | 2,600 | 2.600 | 2.600 2600 2.600! 2600 253
|
produzione vigevanese » 2.900 % 2.900 3100 | 3.100 3.100 i 3.100 | 3.200 3.200 3.200 ‘ 3.200 3.200 3.200 2.87.
produzione toscana » 3100 | 3.100 I 3.300 ‘ 3300 3.300 3300 3400| 3400! 3400, 3400 | 3400! 3400 | 331
i
Calzatura da ragazzo: | | [ :
(n. 2435) i [
produzione marchigiana Paio 1.900 | 1900 | 2.100 2.100 | 2.100 2100 | 2200 | 2200 | 2.200 2200 | 2200 | 2200 | 211
produzione toscana » 2.400 l 2400 | 2.600 | 2600 | 2.600 2600 | 2.800 ‘ 2.800 | 2.800 | 2.800 | 2.800 | 2.800 | 2.66.
produzione vigevanese » 2.600 , 2.600 l 2.800 | 2.800| 2.800 2.800 3.100 l 3.100 | 3.100 3.100 | 3.100 3.100 | 291
| |
|
Calzatura da bambino: [ [ ‘
| | |
(n. 18-24) lavorazione ago | |
produzione marchigiana Paio 1.500 1.500 | 1.600 | 1.600 1.600 1600 ! 1700 | 1.700 | 1.700 1.700 | 1.700 1700 | 1.63.
produzione vigevanese » 1.800 1.800 2.000 2,000 | 2.000 2.000 2.200 2.200 2.200 2.200 2.200 2.200 2.06.
produzione toscana » 1.800 1.800 | 2.000| 2000 2000| 2000 2300| 2300 | 2300 | 2300 | 2300 | 2300 | 2.I
produzione varesotta » ‘ 2100 | 2.100 2.300 2300 | 2.300 2.300 2600, 2.600 2.600 .600 2.600 2.600 2.38.
[
PRODOTTI SIDERURGICI: i
(franco grossista) ‘
Ferro tondo per c. a. A-00 Kg. 75 :75 75 75 75 75 70 75 80 80 80 80 7
Ferro tondo AQ 42/5 » 76 76 76 76 76 76 72 76 81 81 81 81 7
Filo lucido in barre per S.A.P. » 98 98 98 98 98 98 98 98 103 103 103 103 10
Ferro omogeneo profilato,
quadro angolare |
T,ULR, e piatto » 9 90 90 90 90 90 90 90 95 95 95 95 9
Travi ferro a doppio T ed U » 83 83 83 83 83 83 83 83 88 88| 88 88 8
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P RE Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci : ‘ e | X o | Media
E|E g |=|8|&8|2|8 |5 |§ |8 |§[na
= =] l— == =1 = | e= o
5|2 |2 | &| 58|55 |5 |5 E|z& |2
| I i
1 | |
PRODOTTI |
METALMECCANICI: |
|
(franco produzione) ! i
Filo acciaio ramato & 0,95 mm. | 5 ; |
R. = 180200 Kg/mmgq. Kg. 214 214 214 214 214 214 | 214 214 | 214 | 214 214 214 214
|
Filo acciaio zincato @ 0,23 mm. 5 | i
R. = 180200 Kg/mmagq. » 460 460 460 460 460 460i 460 | 460 460 ! 460 460 460 460
Filo acciaio lucido @ 0,60 mm. i ; !
per spilli » 260 260 260 260 260 I 260 ‘ 260 260 260 260 260 | 260 260
Piattina acciaio sagomata [ | i ?
mm. 570 x 1,50 » 355 355 355 355 355 | 355 | 355 355 355 355 355 | 355 355
| [ |
Filo acciaio lucido ¢ 1,80 mm. | [
per raggi R =110-120 » 155 155 155 155 155 155 | 155 155 155 155 155 | 155 155
Filo acciaio lucido per molle | t [
@ mm. 1,20 R = 210-220 i I |
Kg/mmgq. » 175 175 I 175 175 175 175 j 175 175 | 175 | 175 175 | 175 175
|
CARBONI FOSSILI E COKE: [ l
| 5
(franco grossista) | | i ;
i |
Carbone coke: | I | | !
Metallurgico o marghera | | i I
pezzatura mm. 20-40 Qle | 2650 2650 | 2600, 2500| 24501 2450, 2500! 2.550 | 2600 | 2630 2630| 2.630| 2570
] ]
pezzatura mm. 40-60 » 2.550 2.550 2.500| 2400 2350 | 2350 ! 2.400 lI 2.450| ©2.500 | 2530 ‘ 2530 | 2530 | 2470
Ovuli di antracite » 2.600 2.600 2.550i 2500 . 2.400 2.400‘| 2.400 | 2.400 2.450" 2450 | 2500 2500 2480
Antracite russa pezz. ) | " 1 ‘
50-80 mm. (grigliato) » 2.850 2.850 | 2.850| 2850| 2.850 2800, 2850| 2.850| 2.850 2.850I 2850 | 2850 | 2.845
Antracite russa pezz. 25 mm. » 2.750 2.750 2.750,I 2750 2750 | 2750 2750 2750 | 2750 2750 2750 | 2750 | 2.750
| |
Litantrace » 1.700 1.700| 1700 | 1.650| 1.650 1.6501’ 1650 | 1.650| 1.650 1.650i 1650 | 1.650 | 1.660
‘ - 1
OLI MINERALI: K | [
(franco distributore) l |
1 |
Benzina: : | .: ;
|
Da autotrazione normale i '
79NO (RM) HIL. | 9.600 9,600 | 11.000 | 11.000 | 11.000 | 11.000 | 11.000 | 11.000 | 11.000 | 11.000 | 11.000 | 11.000 | 10.765
Supercarburante d’autotrazione i I
87NO (RM) » | 10.600 | 10.600 12.000[ 12.000 | 12.000 | 12.000 | 12.000 | 12.000 | 12.000 | 12.000 | 12.000 | 12.000 | 11.765
Altri prodotti petroliferi: I .
(franco distributore) | |
Petrolio:
INluminante Hl. | 8240 8240 8240 | 8240 8240 8.240; 8240 | 8240 | 8240 | 8240 | 8240 | 8240 | 8.240:
Per uso agricolo a 32NO » 2.800 25800 2.800| 2800 | 2.800 | 2.800 | 2800 | 2.800| 2.800 | 2.800 | 2.800 | 2.800 | 2.800
Gasolio: ;'
Per motori Hl | 7.500 7.500| 7.500| 7.500| 7.500 7500 | 7.500 ([ 7.500 | 7.500 7.5005 7300 7.500| 7.500
Per uso agricolo ] » 2.500 2500 2500 2500 2500 2500 2500 2.500% 2.500 215005 2500 2500 2.500
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P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci e I ‘ e e | o | Medis
= ‘w S e | e 2 = =
| i
Olio combustibile per motori: !
(viscosita a 50 gr. c) ‘
(franco deposito costiero) 1' ' | :
Seﬁnr‘lllglu;d% cgtre p Qle | 5545 5545 | 5545 | 5.545| 5545, 5.545 i 5545 | 5.545 5.545 5545 | 5.545 : 5545 | 5.545
Fluido oltre 30 fino a 3* E » 5.620 5620 | 5620 | 5.620 | 5.620 5.620% 5620 | 5620 35620 | 5620 5620 5.620 | 5.620
Diesel extra » 6.430 6.430 | 6430 | 6430 | 6430 | 6430 : 6430 | 6430 6430 i 6430 | 6430 | 6430 | 6.430
Olio combustibile per formi | | :
e caldaie: ‘ | |
(viscosita a 50 gr. c) | | ‘ ‘
(franco deposito costiero) ‘ | : I i I |
Denso superiore a 100 E Qle | 1.320 1320 | 1320| 1.320| 1320 | 1320 1320 1320 1320| 1.320 | 1320 | 1320 | 1.320
Denso superiore a 7° | | | ‘ !
fino a 100 E » 1.320 1.320 ' 1320 | 1320 1.320 | 1320 1320 1320 1320 1320| 1320 1320| 1320
Semifluido da 5° fino a 7 E » | 1.500 1.500 | 1.500( 1.500| 1500 ~ 1.500 i 1500 | 1500 1500 1500 | 1.500 | 1.500 | [1.500
Fluido da 30 fino a 5 E » 1.625 1625 | 1.625| 1.625| 1625, 1625 | 1625| 1625 | 1625 1625 | 1.625 | 1.625 | 1.625
Bombole Agipgas: l |
(franco grossista) ! ;
Kg. 1,250 Uno 213 213 213 213 213 213 : 213 213 213 i 213 213 213 213
Kg. 10 » 1.170 1170 | 1170 1 1170 | 1170 | 1170 | 1170 | 1.170 970 ‘ 970 | 1160 | 1.160 | 1.135
Kg. 15 » I 1.632 1632 1632 1632, 1632 | 1632| 1632 | 1632, 1455, 1455 | 1641 1641 | 1605
Kg. 25 » | 2489 2.489 2489 | 2489 | 2489 | 2489 | 2489 | 2489 | 2595 | 2595 | 2595 | 2595 | 2.525
MATERIALE 5 !
DA COSTRUZIONE: |
Materiali di cava: | ;
(franco luogo produzione) ' | | I
Sabbia di fiume Mec. 950 950 | 1.000 | 1.000 ! 1.000 | 1.000 i 1000 | 1.000! 1000 | 1.000  1.000| 1.000 990
Sabbia di cava » e — = — - — | — | - — — — = il
Ghiaia di fiume » 500 500 500 500 500 500 | 500 | 500 500 500 500 500 500
Ghiaia di cava » — — — i — — 500 i 500 500 500 500 500 1 500 500
Ghiaietto per cemento armato » ’ 500 500 500 500 500 500 i 500 500 500 500 : 500 500 500
Graniglia calcarea 5/10 » 550 550 550 550 ¢ 550 550 | 550 550 | 550 550 | 550 550 550
Graniglia calcarea 7/10 » 600 550 | 600 600 600 600 l 600 600 | 600 600 600 600 595
Graniglia calcarea 10/15 | | \ |
(pietrischetto) » j 600 600 | 600 | 600 600 600 600 650 600 650 650 650 615
Pietrame per vespaio » 600 | 600 600 600 600 600 600 600 600 600 600 600 600
Pietrisco calcareo 40/70 » 1.000 ' 1.000 900| 900 900 900 900 900 900 900 900 900 915
Sabbione frantoiato » 700 700 | 750 750 750 750 750 700 750 750 |I 750 700 735
Materiali da presa: ‘ Il !
(franco grossista) [ | L
Gesso in polvere Qle | 700 700\ 700i 700 700 100[ 700 700 | 700 700 | 700 700 700
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P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci y ® » o | Media
E E g = % = 2 -] E % 'E % annuale
3 i | 5| 2|8 |3 |5 |8 | |28 |& [V«
Calceviva in zolle » 950 950 950 950 950 950 950 950! 950 950 950 950 950
Cemento tipo 600 » 1.030 1.030| 1.030| 1030| 1.030| 1.030| 1.030| 1.030] 1.045-! 1.045| 1.055| 1.055| 1.035
Cemento tipo 730 » 1215 1215| 1215| 1215| 1215| 1215 1215| 1215| 1230 1230| 1.240| 1.240| 1.220
Cemento bianco tipo 600 » 2.600 2.600| 2600 2600| 2600 2.600| 2600 2.600 2.630i 2.630 2.650i 2.650 | 2.615
Cemento bianco tipo 730 » 3.000 3.000 | 3.000 | 3.000 (| 3.000 | 3.000 3.000| 3.000 3.040 | 3.040 | 3.060 I 3.060 | 3.015
|
Marmette in graniglia | |
di marmo e cemento: . !
(franco produzione) : ‘
Formato 20x20 Mgq. 690 690 690 650 650 650 650 650 | 650 ! 650 650 | 650 660
Formato 25x25 » 920 920 920 850 850 850 850 850 | 850 l 850 850 | 850 865
Formato 33,3x33,3 » 1.300 1.300 | 1300| 1200 1200 1.200 | 1200 1200! 1200, 1200| 1.200| 1.200| 2225
Formato 40x40 ad impasto » 1.450 1450 | 1450| 1350 | 1350 | 1350 1350| 1.350| 1.350 1350 | 1.350| 1350 | 1.375
Formato 40x40 a massello » 1.850 1.850( 1.850| 1.600| 1.600| 1.600 1.600 | 1.600 I 1.600 ! 1.600 | 1.600 E 1.600 | 1.660
Formato 40x40 segati » 3.200 3.200| 3.200| 3.000| 3.000| 3.000 || 3.000 | 3.000 | 3000 | 3.000| 3.000| 3.000| 3.050
Marmette di cemento a i t '
graniglia di calcare » 500 500 500 450 450 450 450 450| 450 | 450 450 450 460
Pietrini di cemento pressato » 450 450 450 400 400 400 400 400i 4001I 400 400 400 410
| |
Marmi lavorati: ' J | i ‘
Bianco tipo comune |
spessore 2 cm. Mgq. | 4.600 4600 4600| 4600 4.600| 4.600( 4.600| 4600 4.600 | 4600| 4.600| 4.600| 4.600
spessore 3 cm. » 5.700 5.700 | 5.700 : 5900| 5900 5900/ 5900/ 5900 5.900 l 5900 | 5.900| 5.900| 5.850
spessore 4 cm. » 6.835 6.835| 6.835 , 7.000 | 7.000| 7.000 i 7.000 | 7.000 7.000 | 7000/ 7000| 7000 6.960
Travertino spessore 2 cm. » 2.800 2.800| 2.800 2800 2800 2.800 1 2.800 | 2.800 | 2800| 2800| 2800| 2800( 2.800
Travertino spessore 3 cm. » 3.200 3.200 3.200: 3200| 3200| 3200, 3200, 3200 3200| 3200 3.200| 3.200| 3.200
Travertino spessore 4 cm. » 3.750 3.750| 3.750| 3.750| 3.750 3.750-! 3.7503 3750 | 3750 | 3750 3750 | 3.750 | 3.750
Travertino spessore 5 cm. » 4.200 4200 4200 4.200| 4.200| 4.200 ‘I 4200 i 4.200 l 4200 4200 4.200| 4.200 1 4.200
Laterizi: ! : ;
(franco fornace) | |
Mattoni pieni 13x26x6 Uno 16 16 17 16 15 15 14| 14 14 14 13 13| 15
Mattoni UNI » 22 22 24 24 23 23 22 | 22 22 22 22 22 22
Mattoni doppio UNI :
(21 buchi) » 45 45 50 48 45 45 44 42 42 42 42 :y) 44
Mattoni forati da 6 buchi [ {
9x13x26 » 17 17 17 17 17 15 15 14 14 14 ! 14 14 15
Mattoni forati da 3 buchi |
6x13x26 » 13 13 13 13 13 12 12 12 12 12 12 12 12
Tavelle 40x25x3 » 30 | 30 30 30 30 30; 30 30 30 30 30 30 30
Forati per solai in c. a. 8 Mgq. 400 . 400 400 400 400 400 400 400 400 400}I 400 400 400
Forati per solai in c. a. 12 » 500 500 500 500 500 500 500 500 500 500 500 500 300
Forati per solai in c. a. 16 » 600 600 600 600 600 600 600 600 600 600 600 600 600
Forati per solai in c. a. 20 » 700 700 700 700 700 700 700 700 700 700i 700 700 700
Tegole marsigliesi locali ~ Upo 45 45 = = - - — — — - - - 45
(franco grossista) [ ! 1 !
Tegole marsigliesi mantovane » 50 50 60 60 60 60; 55 55: 55 55: 55 53 55
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P R E Z Z 1. L I R E
Denominazione delle merci - ; : | ® E——:,_____-'Medi.
E E S 2 % g 2 _,2 r E g E % annual
g | &€ | £ | 2| £ | 3 ‘ 5123 |58 | & | & |
! -
Altri materiali da costruzione: ‘
(franco grossista) [ |
Materiali bituminosi: } .' |
Mastice di asfalto in pani | | | :
1 qualita Qle | 1.350 1350 1350 1.350| 1350 1.350| 1350, 1350 | 1.350 | 1.350 i 1350 | 1350 | 71.35¢
Polvere asfalto tenore i
bitume 6/8 » 775 775 775 775 775 775 | 775 775 775 | 775 | 775 775 77!
Bitume per uso stradale 180/200 » 3.750 3.750 3.750 3750 | 3750 | 3.750 i 3.750 | 3750 3750 | 3.750 3.750 3.750 | 3.75¢
Cartone catramato Mgq. 50 50 50 50 50 50 50 ! 50 50 , 50 50 50 5¢
Mattonelle di asfalto naturale | | |
compresso 10x20x2 » 750 750 : 750 750 750 | 750 | 750 750 750 . 750 750 | 750 75(
compresso 10x20x3 » 950 950 || 950 950 950 | 950 . 950 950 950 950 950 950 95¢
compresso 10x20x4 » 1.150 1150 1150 | 1.150| 1.150 ' 1150 | 1150 | 1150 | 1150 | 1150 | 1.150| 1.150 | 125
compresso 10x20x5 » 1.225 1.225 ‘ 1225| 1.225 [ 1.225 1225 . 1225 1225 | 1225 | 1225 1225| 1225 1.22
PRODOTTI CHIMICI j i ’I | |
PER L'AGRICOLTURA: | |
(franco Corsorzio Agrario ' i |
Provinciale) ‘ i
1 | |
Fertilizanti: ' f
Solfato ammonico 20/21 Qle | 3.170 3210 3.400 | 3400 | 3400 | 3400 3120 3.120 | 3.160 | 3.200 IJ 3240 | 3280 | 3.260
Nitrato ammonico 20/21 » 2,740 2.780 2980 | 2980 2.980 2.980 ' 27700 | 2.700 2740 | 2780 | 2.820 2.860 2.835
Nitrato di calcio 15/16 » | 3050 | 3.090 | 3230 3230, 3.230 3230 ;! 2950 | 2950 2990 3,030 3.070 3.110 3.095
Nitrato di soda cileno > | 4.000 4.000 ' 4000 | 4000 | 4000 | 4000 4000 4.000| 4.000| 4.000 | 4.000 | 4.000 | 4.000
Perfosfato minerale 18/20 s | 1940 | 1940 : 1.980 | 1980 | 1980 1.980? 1.940 I 1940 | 1940 ( 1.940| 1940 | 1940 | 1.955
Scorie Thomas 18-20% di ! | | :
anidride fosforica » | 1.975 1975 | 2.015 ‘ 2015 | 2015 | 2015 : 2015 | 2015 2015| 2015 | 2.015| 2015 2.010
Solfato Potassico (50-52) » | 4440 4430 I 4430 | 4430 l| 4430 | 4430 4430 ‘ 4430 | 4430 | 4.620 ] 4620 | 4.620 | 4.480
Calciocianamide 15/16 | | | [
sacchi carta Kg. 75 | 3.640 3.680 | 3.740 | 3.740 | 3740 | 3740 3420 3420 3460 | 3520 ‘ 3560 | 3.600 | 3.605
Perfosfato d’ossa 18/20 Q.le [ 2.860 2.740 ‘ 3010 | 3.550 | 3.550 3.550 | 3.550 ! 3550 | 3.550 3550 | 3.550 3.150 3.345
Perfosfato d’ossa 19/21 » . 3.645 3390 | 3845 | 4050 | 4050 | 4050 | 4050 | 4.050 | 4.050 | 4.050 | 4.050 | 4550 | 3.980
Urea agricola 46% » 2335 2365 | 2500 | 2500 | 2500 | 2500 ‘ 2270 | 2276 | 2300 | 2.340 | 2370 | 2400 | 2.385
] |
Concimi c;-()mlgosti. e complessi: | ‘ ’ ; | ;
Complessi binari: ‘ ! _ ‘ ' |
Fosfammonico 8/13 Q.le ] 3.040 3040 | 3.180 | 3.180| 3.180 | 3.180 | 3.180| 3.180| 3.180 | 3.180| 3.180 | 3.180 | 3.155
Fosfazoto 15/30 » | 5.360 5360 | 5.785| 5.785| 5785 | 5.85| 5.785| 5.785| 5.785| 5.785| 5785| 5785 | 5715
Binape 8/12 » [ 2.960 2960 | 2960 | 2960 | 2960 | 2960 | 2960 | 2960 | 2960 | 2960 | 2960 | 2960 | 2.960
Perfosfato ammonizzato 3/16 » 2.560 | 2.560; 2615 2615 2615| 2615| 2615| 2615| 2615| 2615| 2615| 2615| 2.605
Fosfato biammonico 18/47 » 7.240 7240 7710 7710 | 7.710 I 7710 7710 7710 | 7710 | 7.710 : 7710 | 7.710 | 7.630
Complessi termari: ‘I [
P.X.N. 7-109 Qle | 3.545 3545| 3.650( 3.650| 3.650| 3.650 3.650| 3.650 | 3.650| 3.650| 3.650| 3.650( 3.630
Fosfazoto potassico 11-22-16 » 5.710 57101 6.010 | 6.010 | 6.010 I 6.010’ 6010 6.010| 6.010 6.010 6010/ 6.010 5960
Ternape 8-12-8 » 3.557 3.557 i 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.675 3.655
Ternape 13-13-20 » 5.090 ’ 5.090! 5.325| 5.325| 5325| 5.325 ‘ 5325| 5325| 5325| 5325 5325 5.325| 5.285
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Denominazione delle merci _ - £ . o | Media
E % g 2 % § % § § é 'E g annuale
g | & | 2 | 2 |2 |a | 5| 2|8 |8 | 2 | & v
Ternape 12-24-8 da clofuro » — — —| 5350| 5400| 5400 5400 5400 5400| 5400| 5400 5.350| 5.39
Ternape 10-10-10 da cloruro  » — — —| 3965 3.965| 3965 3.965| 3965, 3.965| 3.965| 3.965| 3.965| 3.965
Ternape 20-10-10 da cloruro  » 5.040 5040| 5320 5320 5320 5.320 5.320| 5320 5.320| 5320 53200 53200 5275
Ternario 6-12-9 » 3.370 3.370| 3530 3480 3.480( 3480 3.480| 3480 3480| 3.480| 3480 3480 3.465
Antiparassitari:
Solfato di rame Qle | 14.900 | 14.400| 14.800| 15.300| 15200 15.200| 15.500 15.500| 17.000 | 22.000| 23.600| 26.900| 17.525
Solfato di ferro » 2.300 2.300| 2300( 2300 2300/ 2300 2300| 2300/ 2300 2300| 2300/ 2300 2.300
Zolfo ramato al 3% » 9.100 9.100| 9.600| 9.300| 9.600| 9.600| 9.600 9.6001| 9.600I 9.600| 9.600| 9.600| 9.490
Zolfo ventilato raffin. semplice » 8.760 8.700 9.100 9.100 8.400 |  8.400 8.400 8.400 | 8400 8.400 8.400 8.400 8.565
Minerale di zolfo (tufo) » 3.220 3220 3220 32200 3.500| 3500 3.500( 3.500| 3.500! 3500 3.500| 3.500| 3.405
Arseniato di piombo » | 48.000 | 48.000| 48.000| 48.000| 48.000| 48.000 48.000 48.000‘ 48.000 | 48.000| 48.000| 50.000 | 48.165
Fosfuro di zinco » | 77.000 | 77.000| 77.000| 86.000| 86.000| 86.000| 86.000| 86.000 86.000| 86.000| 86.000| 86.000| 83.750
Zolfo colloidale » | 58.000 | 58.000| 58.000| 58.000| 58.000 | 58.000| 58.000| 58.000 | 58.000 | 58.000| 63.500| 63.500| 58.915
Polvere Caffaro 16% » | 15600 | 15.600| 16.200( 16.400| 17.000| 17.000, 17.000| 17.000 17.000 | 20.500 | 20.500  20.500 | 17.525
Saponi: Jl
% franco grossista)

Sapone da bucato 62-64% Kg. 105 105 105 105 100 100 105 105 110 110 115 115 105
Sapone in polvere sfuso

(solfonato) » 225 255 255 255 255 255 260 255 275 275 245 255 255
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P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci 1 ! ‘ 2‘ | - o | Media
=] i = =< = s | 3 * s | 3 = =
| Bl
CEREALI: . | ‘ |
(franco produzione) [ [ [
Frumento tenero fino Qle | 7.100 7200 7250 7250| 7300, 7.300| 6:800| 6.850 | 7.000 ' 7.100 | 7.00| 7.100 | 7.110
Frumento tenero buono 1 [
mercantile » 6.900 7.100? 750 7150 7200, 7200 6700 6750 6900, 7.000| 7.000{ 7.000| 7.000
Frumento tenero mercantile » 6.700 6.900 i 6.950| 6.950| 7.000 ! 7.000| 6.600 | 6.600  6.700 i 6.800 | 6.800| 6.800| 6.815
Frumento duro fino » 9.000 9.300| 9.600| 9.600| 9.700 | 9.700 |  9.400 ! 9.700  9.350 | 9.700 | 9.600| 9.500| 9.510
Frumento duro buono | | | |
mercantile » 8.700 9.100f 9.350| 9350 9.450| 9450, 9.050, 9450  9.150  9.400| 9.400| 9.300| 9.260
Frumento duro mercantile » 8.450 8900 9.100) 9.100| 9200  9.200 8.900| 9.100 8.950 | 9250 9.200| 9.100| 9.035
Granoturco nostrano » 5.400 5.500| 5500 5.500f 5.500 = | 5500 | 5.500! 5500 5.700 'I 5.800 | 5.700 | 5.550
Avena » 5.000 5250 5250 5250| 5.000 — — ! 5000 5200 5200 5300 35.500| 5.195
Orzo vestito » 5.300 5350 5500, 5.300( 5.000 — ! 5.300 l 5200 5200 5200| 5300| 5450 | 5.310
(franco grossista) I | , l
Frumento tenero fino Q.le | 7.500 7.7000 7700 7.700| 7.700 7_.700: 7200| 7250 7300 7400 7.400| 7400 7.495
Frumento tenero buono [ | { |
mereantile » 7.300 7.550| 7550 7.550 ‘ 7550 7.5507 7.100| 7.100| 7200  7.300| 7.300| 7300 7.360
Frumento tenero mercantile » 7.000 | 7.200 | 7.200| 7.200‘ 7.200 72000 6950 7.000 l 7.000 I 7.100 Z.lOOl 7.100 | 7.100
Frumento duro fino » 9.250 9.550 | 9.900 | 9.900| 10.000 | 10.000 | 9.750 | 9.900 | 9.600 & 10.000 | 10.000 | 9.900 | 9.810
Frumento duro buono i : |
mercantile » 9.000 9.250: 9.600 | 9.600| 9.700, 9.700| 9.400 9.550: 9400 9.650 | 9.650| 9.550 | 9.500
Frumento duro mercantile » 8.750 | 9.000% 9400/ 9.400 |  9.500 9.500‘ 9.200 9.300% 9.100i 9500 9.500| 9.400, 9.295
Granoturco estero » | 500! =i == —| 5400 5350 5400 5400| 5400| 5500 5500 5.455
Granoturco nazionale » — — — — — —! — | 5400 5400| 5400 — — | 5400
Avena nazionale » 6.000 6.000| 6.000 6000 6.000 6000 @ 6.000 | — - — | 6.000 | 6.000 | 6.000
Orzo » 5.800 6.000| 5.800 ’ 5.600| 5.600| 5.400 '| 5350| 5400 5400| 5400| 5500| 5.900| 5.595
Segale » 7.000 7.000 . 7.000| 7.000| 7.000| 6.000  6.000 — — — — — | 6715
LEGUMI SECCHI: ] | 'J
(franco produzione) '
Ceci nostrani grandi r
(cottoi) Qle | 11.000 & 11.500( 11.700/ 11.800| 12.000| 12.000! 12.000| 11.000| 14.000| 15.000| 16.000! 15.500| 12.790
Ceci di massa » 9.000 ] 9200| 9500 9500] 9.500| 9500, 9500/ 8500 12.000| 13.000 14.000| 13.500| 10.560
Fave larghe mangerecce ' | |
originarie » 7.500 7.300( 7.300( 7.500| 7500 7500, 7.000| 7.800| 11.500| 12.000| 13.000| 11.000| 8.910
Fave da foraggio (favino) » 7.000 | 7150, 7200/ 7.300| 7.300 7.450: 6.900| 8.100( 8.300| 8400 9.000| 8800| 7.740
Fagioli screziati regina » | 13.000 | 12.000| 12.000| 12.000 —| 12500 12.000| 12.000| 13.500 | 13.500| 15.000| 18.000| 13.225
(franco grossista) _ i |
Fagioli cannellini bianchi i ‘ i
(Sulmona) QJle | 21.000 | 21.000f 18.000| 18.000| 18.000| 18.000{ 18.000 — —| 23.000| 24.000 24.000| 20.300
Fagioli cannellini bianchi
(Romagna) » | 21.000 | 21.000| 18.000{ 18.000| 18.000{ 18.000, 18.000 — — —| 24.000| 24.000| 20.000
Fagioli tondini bianchi » | 13.500 | 14.000{ 14.000, 14.000| 13.000| 13.000‘ 13.000 - = — - —| 13.500
Fagioli bianchi comuni » | 13.000 | 13.000 12.0001 — —i —i — — — — — —| 12.665
Fagioli colorati comuni » 9.000 9.000 9.000[ 9.000 — = = —: — — - —| 9.000

e




P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci ] . i e | . ____2—__54;;
3 = = 2 = & 3 < s | & 2 S :
! | | ;
Fave nazionali » 8.300 8300 8.300| 8.300| 8300( 8300 | 8300 — — lf —_ —| —| 83
Fave d'importazione » 8.300 8.300_| 8300| 8.300| 8300/ 8.300 ' 8.000| 8300 9.000! 9.000 9.000  9.000 | 85
Cicerchia > | 6500 | 6500/ 6500 —| 6500 -] = - = - =l =l g5
Lupini grandi uso alimentare » 14.000 14.000| 13.000| 13.000| 13.000 13.000; 13.000 _ | 12.500 —-! 12,500 | 13.1
Lupini medi uso alimentare =» 13.000 13.000i 12.000| 12.000 | 12.000 12.000E 12.000 | 12.000 —_ —_ —| —| 12.2¢
Avena da foraggio » 6.000 6.000| 6.000| 6.000 6.000! 6.000;! 6.000 - — —i —| 6.000| 6.0
- : - |
SFARINATI: | : | j
(franco molino) } I- ' [ ' l
Farina tipo 00 Q.le : 9.300 9.3003 9.200 9.200 9.300 9.300; 9.000 9.100 9.100I 9.100 9.100; 9.100 | 9.1
Farina tipo 0 » 9.000 9.000, 8.900 8.900 9.000 . 9.000% 8.700 8.800 8.800 8.800 8.800 | 8.800 8.8
Farina tipo 1 » 8.700 8700  8.600 8.600 8.700 ' 8.600; 8.200 8.500  8.500 8.500 8.500 ! 8.500 8.5¢
Farina tipo 2 » 8.000 8.000_ 8.200 8.200 8.400'I 8.200 — 8.100 8.100, 8.000 8.000 E 8.200 8.12
PASTE ALIMENTARI: | : ' | | |
(franco pastificio) | | |
Pasta alimentare tipo 0 Qle | 16.750 16.750| 16.750| 16.750| 17.000 | 17.0005 17.000| 17.000 | 17.000 | 17.000 17.000! 17.000 | 16.9i
Pasta alimentare tipo 1 » | 14750 | 14750 14750 14.750 | 15.000 15.000i 15000 ! 15.000 | 15.000  15.000 15.000 | 15.000 4.9
Pasta alimentare tipo 2 » | 13.000 | 13.000; 13.000i 13.000 | 13.000 | 13.000: 13.000 13.000i 13.000 _ 13.000‘ 13.000 | 13.000 | 13.0¢
Pasta all'novo di grano duro \ | I | | |
tipo @ (5 uova per Kg.) » 31.000 | 31.000 31'000i 31.000| 32.000' 32.000| 32.000| 32.000| 32.000! 32.000| 32.000| 32.000| 31.6t
PRODOTTI : I % !
ORTOFRUTTICOLI: : | '
(franco produzione) l ! ‘ :
Patata comune Qle | 4000 | 4500 4.500.' 5000| 7.500| 7.500 6.000‘ 6.000| 5.500 5.500i 5.500| 5.500| 5.5¢
Carciofi » - —- — | 30.000 ( 15.000 — — | — — —_ — —| 22.5
Cardi » — — - L —_ = — 11 - — — = 3
Cavoli verze » 6.300 7.000  7.000 — —| 6000 4000 4000 5500 6500 4500 6.600| 5.7
Cavolfiori » | 6500 6.500 6.500 — — — = — — —| 6.500| 7200 6.6¢
Cipolla » i 10.000 12.000: 12.500| 14.000| 11.000 11.0001_ 7.800 6.000 6.000 6.000 6.000 — 9.3
Cocomeri » | — — — — - — —! 4500| 4.000 — — —| 4.2
Poponi (mellone) » — — — — — — —i 5.700| 4.500 - — — 5.
Fagioli freschi da sgusciare » — — —_ — —_ —| 20.000| 25.000| 13.000| 13.000, 13.000 —| 16.8
Fagiolini » — | — — — —| 16.000 20.000; 20.000| 11.000 — —_ —| 16.7:
Finocchi » 8.000 | 11.000Ii 11.000| 8500/ 6.500 — — —]I — —| 7500 7.000| &.5¢
Indivia » l 11.000 | 12.000} 12.000 6.000| 4.000 5.000 7.650 6.500, 10.000 8.000 7.000 8.500 8.1
Lattuga » | 13.000 15000/ 15.000/ 8000/ 5.000| 6.000f 9.000| 7.500 —| 8500{ 75000 7.100f 9.2
Melanzane . — h‘ — | = = —| 6o 8000 8500 — = —| 7.5
Piselli freschi » — — - —| 9.000| 10.000 — — — — — —| 9.5
Pomodoro fresco comune » —_ — —_ — —| 15000, 8.000( 5000 6.000f 4500/ 6.850 —| 6.0
Pomodoro da insalata » — — —] — — 160& 10.000| 6.500| 7.500( 6.500| 7.500 =i 7.6
Sedano verde » 12.000 13.500] 13.000’ — —| 14.000{ 12.000| 12.500 — —| 7500 10.000|r 11.8,
Spinaci » = —i 13.000,  4.000{ 5500 — = — — — — —| 47




P R E Z Z 1: L I R E
Denominazione delle merci 2 o - o | Media
g E g = % g - s ‘E E E E annuale
] 2 = = = ] E £ g | E E | & |1

| |

. ' i
Zucchine » —_ - .- — — 9.000 9.000( 9.000| 12.000 —_ —| —|  9.750
Cetriolo » — — e — - — 7.000| 7000 8.500 = —_ —| 7500
Peperoni » — = e = — —! 16000 6.000| 6.500 ' 6.000 | 7.000 . —| 6375
Riape » | oo0| 90| sow| —| —| — - = - | ss0 8000 &50
Fave fresche » — — — —| 5500 — — —: —; =% _! —| 5500
Insalata trocadero » — —| 12000 7000 6.500 —E = = _5 —| 7500| 11000 8.800

(franco grossista) i I !
Patate del Fucino Qle | 4500 | 4650 4.650| 5.750| 6500 —| 6500 — 6000 5.500 5.500! 5000 5.455

FRUTTA FRESCA: :

(franco produzione) ' ]
Albicocche Qle| — — = = = sow| mse| = I - | | e
Arance nostrane » 8.000 8500 8.500| 10.000 — — — I — | —| 7.000f 9.000| 8.500
Ciliege > — — — —| 25000| 8.000 | — B (R — . — — —| 16500
Fichi freschi » — e - - = —| 9000 6000 5500, 5500 = —| 6500
Mela piana » — | 8.000 = = = —I = —; —| 5000 6.000 —| 633
Mela Tinella » | 5000 | 6.000| 7.000 == — =] = =| =| 5000 —| 6000 5800
Mela Zitella 5 i =l e =] = —! —| =1 =| soo0| 6000 es00| 5835
Nespole " = -l = - - 13.000i =] = — = =] 1300
Pere di stagione » = = = = —| 13500 8000 5.000 —! 10.500| 12.000 —1 9.800
Pere spadone » — - - — - —{  —| 9000| 9000 9.000/ 8.000 —| 8750
Pesche Fiordimaggio » — - —-= — —| 13.000| — — —| — — — 13.000
Pesche polpa gialla » - —| —i — — —| 10000/ 8.000| 11.000 = = —| 9.665
Pesche polpa bianca A - —i — - = —| 6om| 4000 — — =] = 5000
Susine nostrane » — = — — - —i 7.000 —_ — — — —  7.000
Susine Burbank » —_ —| — — — —I 11.000 —| 17.500 — — —| 9.250
Susine tipo francese » —_ —E — - — — — — — — —_ —_ —
Uva Cardinal » = —| == = — — —| 6500 a = = —| 6500
Uva regina (pergolone) » — — = . —_ — — —| 4.700 6.000 — —| 5350
Uva Italia » — —| — — —| — — —| 6700| 7.000 -0 —! 6850
Uva Prunesta » — -_ — — | - — — — 5.300f 7.500 —| 6.400

(franco grossista)

Arance bionde di Sicilia Qle | 10500 — — — —| 21.000 — L - - —| 7500 9.000
Arance Joniche » | 11500 | 9.000| 10.000| 12.000| 13.000 - = — = —| 28000 9.000| 10.750
Arance more » | 15000 | 125500| 14.000| 15.000 = — - — — — —| 14000 14.100
Arance tarocchi » | 17.000 | 13.500| 16.000{ 17.000 — — = = == —| 32,000 15.000{ 15.700
Limoni » | 11.000 | 11.000 11.000| 11,000 12000 12000 17.000/ 20.000| 18.000| 20.000] 12.000| 14.000( 14.085
Mandarini » | 17000 | 16.000{ 20.000 = - ”i = = - — —| 15.000{ 17.000
Mele Stark Delicious » | 11500 | 12500/ 12500/ 14.000| 16000 19.000, 19.000 25.000| 13500 12.000/ 13.000| 14.000 15.165
Mele Imperatore » 7.000 7.000(  7.000 —| 10.000 —_ — — — = —| 75000 7.700
Mele Abbondanza » | 5500 | 5500[ 5500 6.000 10.000| 11.000 - - — - —| 6.500{ 7.140
Pere Williams » = = = =i L - —| 15.000| 12500/ 12.500{ 14.000| 15.000| 13.800
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Denominazione delle merci Q 1. g ' ) = o | Medi
1= ‘s a - e = . = = ® =2 =
! : ! _
| | | | |
Pere Passagrassane » 13.000 13.000_‘ 13.000| 13.000| 14.000| 16500 — — — — 13.000[ 12.000| 13.44
Pere Kaiser » — _. = - HI —| - — —| 14500 19.000i 17.500 | 17.0¢
Pesche Trionfo liscio » — -—-! — — -—h ~— | 14.000 - . == — —| 14.00
Pesche Hales »- — — — — —_ = —| 11000/ 7500 — = —| 925
Pesche Elberta » - --' — - - --i —| 10000 — = — - —| 10.00
FRUTTA SECCA: | ! i .
(franco produzione) | | i
Fichi secchi al sole 1 qual. Qle ‘ — —| —_ — o — == _— =] — 6.450 8.500 7.47
Fichi secchi al sole 2 qual. » | — —| — — = = r— — —| —| 6.000] 7.300| 6.6
Mandorle in guscio » 17.000 18.000| 18.500| 18.000 — —: —I e — 15.000| 18.500| 21.000| 18.0¢
Noci nostrane » 18.000 20.000i 22.000| 23.000 — — — — — 22000 28.000 —| 22.1¢
(franco grossista) l : |
Castagne Qle 9.000 — — — — — —_ | —' — I 6.500{ 10.000| 10.000 8.87
Mandorle sgusciate » | 87.500 87.500| 87.500 —1 92500 92.500! 92.500i 97.500° 92000 92.000( 110.000| 92.500| 93.54
Noci di Sorrento » | 47.500 47.500; 45.000| 45.000 47.000! 47.000 — — — —| 47.000| 47.000| 46.62
Fichi s'e'cghi bianchi al sole | | T 5
12 qualita . » 12.000 12'0'00i — — — — = — — —| 11.000| 13.000| 12.0(
Fichi secchi bianchi al sole ' N |
2* qualita » — — — — — — — —! — —!  9.000{ 9500 9.2
PRODOTTI CONSERVATI | |
IN SCATOLE: | | ‘
(franco grossista) ‘ . : :
Conserva di pomodoro: | i :
Dogpio concentrato _ i |
§1 pomod01_"o c}i 13 qualita: ! | | ‘
in barattoli di banda e i ; . : .
stagnata da Kg. 5 Kg. | 220 I ZZOi %2()] ?15 215 215] 215 2%5 239 230 230 230 2:
;rtlagrbéilt‘:tt(fl)al.l Kil 1ban<da Sc. 230 |r 2305 230I 230 230 230i 230 ‘230 256 250 250 245 23
da Kg. 0,500 » ‘ 120 1205 120| 120 120 120; 120I 120 125 125 125 120 1z
da Kg. 0,200 » | 55 -55! 55| -55 55 55; 55 — . o= L — £
in tubetti da Kg. 0,200 Tub. 65 - 65| 65 65 65 65! 65 65 — 70 70 65 ¢
Pomodori pelati in barattoli ‘ ' | [
di banda stagnata ’ | |
da Kg. 0,300 » | 55 55 55 55 55 55| 55 55 57 60 60| 60
da Kg. 0,500 » | 88 88 88 88 80 8(}? 80! 80 85 85 85 85 ¢
da Kg. 1,200 » | 180 180 180 180 180 180 180 180 180 180 180 170 i
da Kg. 3 » : 480 480 430 480 480 480 480 480 550 550 550 550 5¢
Marmellate di frutta mista Kg. ‘ 210 210 200 230 230 230 230 230 230 230 230 230 2
Marmellate di confetture » 256 | 250 240; 255 255 255 255 260| 260 260 260 260 2
Succhi di frutta da gr. 200 Uno 55 55|| 55 55 55 55 55 55 55 55 55 55 L
SEMI E FRUTTI OLEOSI ‘ |
(franco produzione) | I |
Olive da oleificazione Qle == o= | L = = — L = = —| 15.0000 16.0000 15.5¢
Olive da mensa » —_ ._J | == = —' — — —| 20,000/ 20.000| 20500 20.1¢
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Denominazione delle merci | ‘ . T 1 o | Media
= = s o 2 g 2 £ E | B = £ |annuale
e | 2 s | E| B | 2| %8| &8 & | &8 g | § |1965
[ jre = < = (] = < [ =) = a
i | |
VINI, BEVANDE ED OLII: | | |
(franco produzione) ]| 1
Uva da vino bianco Qle — — — — — —| — —_ | —| 5.000 — —|  5.000
Uva da vino rosso » = = = = = = = = —| 6500 - —| 6500
Scarto uva pergolone » = == — — —_ == — — 3,300 I 3.800 — — | 3.550
Vino di produzione locale
1 qualita:
(franco produzione) i |
Vino bianco (12-13 gradi) Grado 800 800 800 800 800 | 800 800 800 800 | 800 830 850 805
Vino bianco (10-11 gradi) » 750 750 750 750 750 7501 750 750 750 | 750 770 800 755
Vino rosso (13-14 gradi) » 900 900 | 900 900 900 | 900 900 900 900 | 900 930 950 905
Vino rosso (11-12 gradi) » 800 800 800 800 800| 800i 800 800 800 | 800 830 880 810
Vini di produzione locale: I |
(franco cantine sociali)
Vino bianco (12-13 gradi) Grado 600 600‘ 600 600 600 600 | 600 600. 600 600 680 750 620
Vino ~biarjco (10-11 gradi) » 550 550;' 550 550 550 550:j 550 550 550 | 550 620 700 570
Vino rosso (13-14 gradi) » 750 750 750 | 750 750| 7_50: 750 750 | 750 | 750 800 880 765
Vino rosso (10-12 gradi) » 700 700 700; 700 700| 700 700 700 700 | 700 750 | 820 715
(franco produzione) | |
Mosto bianco Grado | — = 4 S = - a9 - — s =l —| s
Mosto rosso » — - = — — —-i — — — 620 — — 620
Liquori Barattucci: ' :
(franco produzione) |
Corfinio gr. 39 Litro | 1570 1570 1570 1570 1.570| 1.570 1 1.570 i 15701 1570| 1570 1.570{ 1.570| 1.570
Amaro Maiella gr. 30 » 1.170 1.170 1170 1.170  1.170 1.1701' 1.170, 1170| 1,170| 1.170 1.170f 1.170f 1.170
Centerba gr. 70 » 1.790 1790, 1.790| 1790 1.790| 1.790 | 1790 1790] 1790| 1.790| 1790| 179 2.790
Anisetta gr. 35 » 1.460 1460] 1460 1460 1.460| 1.460 l 1460| 1.460| 1460 1.460| 1460 1460 1.460
Aternum gr. 39 » 1470 1.470 ; 1470| 1470 1470 1470 : 1470| 1470| 1470 1470 1470 1470 1470
Liquor Caffé gr. 32 » 1.370 1370 1370) 1370| 1370 1370| 1370| 1370 1370 1370 1370{ 1370 1370
Anice e Rhum gr. 40 » 840 840| 840 840 840 840i 840 840 840 840 840 840 840
Fernet gr. 42 » 1.025 1.025| 1.025] 1.025| 1.025{ 1.025 1.025 1025 1.025| 1.025 1.025| 1.025( 1.025
Creme assortite gr. 30 » 875 875 875 875 875 875% 875 875 875 875 875 875 875
Liquori Iannamico: ;
(franco produzione) ‘
Elisir China gr. 30 Litro 965 965 965 965 965 965: 965 965 965 965 965 965 965
Liquore Desire gr. 42 » 1.150 1.150; 1150| 1.150| 1.150| 1.150| 1.150| 1.150| 1.150| 1150/ 1.150| 1.150| 1./50
Anisetta gr. 36 » 1.050 1.050 1.050, 1.050| 1.050| 1.050| 1.050( 1.050| 1050 1.050{ 1.050| 1.050| 1.050
Sport Caffe gr. 36 » 1.050 1050, 10350 1.050| 1.050/ 1050 1.050| 1.050| 1.050| 1050 1.050| 1.050( 1.050
Anice forte gr. 42 » 850 825 825 825 825 825 825 825 825 825 825 825 825
Rhum di fant. gr. 42 » 850 850 850 850 850 850 850 850 850 850 850 850 850
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Denominazione delle merci o | | | ‘ ity o | Media
i -E g 8 e ..é g | 2 ' B ; E g E E annuale
gf2ld4 | 5|8 Fl=z]|l5% | 5|2 |=s |Y
| ] |
: ] |
Brandy gr. 42 » 1.150 1.150)  1.150 1.150 1.150 | 1.150 ¢+ 1.150 1.150 1 150‘ 1.150 1.150 1.150 1.150
Liquori creme assortite 5 800 800 | 800 800 800 800 | 800 800; 800: 800 800: 800 800
Super Punch gr. 44 » 1.300 1.300‘ 1.300 1.300 1.300 1.300! 1.300 1.300) 1300 1.300 1300, 1300 1.300
Superovo gr. 20 » 1.150 1.150| 1.150 1.150 1.150| 1.150 I 1150 | 1150 1150, 1.150 1.150, 1.150 1.150
Aperitivo Monte Amaro » 1.030 1.030 1.030 1.030 1.030 1.630 1.030 1.030i 1.030 1.030| 1.030_- 1.030' 1.030
Centerba gr. 70 » 1.550 1550  1.550 1.550 1.550 1550, 1.550 1.550 1.550 . 1.550 1.550: 1.550 1.550
Fernet gr. 45 » 1135 | 1.135! L135) 1135 1135 1.135; 1135 1.135 1135, 1135 1.135) 1.135| 1.135
Ferrochina gr. 20 » 714 714-; 714 714 714 ‘ 714 714 714 714 : 714 714 ‘ 714 714
oit: | | : ' |
(franco frantoio) ' | | |
Extra vergine d'oliva Qle | 80.009 | 80.0005 80.000| 86G.000 78.000! — —| =] 85.000? 85.000 73.000i 75.000| 79.555
Sopraffino vergine d’oliva » 75.000 76.000:' 76.000| 74.000 74.000%. 74.000 74.090; 74.000: 75.000i 78.000 70.000| 73.000| 74.420
Fino vergine d’oliva » | 65.000 70.000i 65.000{ 64.000 65.0(]0; 65.000I 68.00()' 67.000 68.000: 70.000 68.000: 70.000| 67.080
Vergine d'oliva » | 60.000 — — | 58.000| 60.000 | 59.000| 60.000| 62.000 65.000  63.000 —| 68.000 | 61.670
(franco grossista) '. i : |
D'oliva rettificato Qle | 56.000 | 58.000 58.500| 58.500| 59.000 | 60.000, 60.000I 64.000, 70.000 © 70C.000 68.000i 69.000 | 62.580
Di sansa d'oliva rettificata » I 49.000 | 50.000 50.0601 50.000 51.000i 50.000 50.000! 52.000: 57.000  60.000 56.000[ 55.000 52.500
Olio di semi normale » I 36.000 l 36.000‘: 36.000/ 36.000 36.000| 35.000 34.000 34.000! 34000, 34.000( 35.000 — | 35.09
Olio di semi di arachidi » 39.650 40.000| 44000 44.000| 44.000| 44.000/ 44.000 40.0001 — 44.000| 44.000 —1 42700
Sansa vergine » _. —! — - 1.310i 1.310 1.310 1.310I 1.310 — —-'I — 1.310
ACQUE GASSATE: | | | | ; | | |
(franco produzione) | | ' ; ; ) E
Gassosa bottiglia piccola Uno 14 14. 14 14: 14 14; 14] 14 14 14 14 141 14
Gassosa bottiglia grande > | 16 16| 16 16; 16 16 16]; 16 16 16 16 16; 16
Aranciata , o 28‘ 2 28! 28| 28 28 28| 28 2] 2 S
Chinotto » | 28] 28 28| 28 28 28 28| 28 28 28 28 28 28
Limonata > | 28| 2 2| 28 28 28 8 28 28 28 28 8 28
Amarena » 28 l 28: 28 28§ 28 ZSi 28! 28 28 28 28 28 28
Orzata » i 28 i 2 28] 28; 28 28i 28; 28 28 28 28 28 28
Spuma » | 100 100 100 100 100[  100|  100{ 100, 100/ 100  100{  100| 100
Ghiaccio Qle ! 400 | 490 400.- 400 400 400 400 400I 400 400 400 400 400
| 1 | 1
COLONIALI: | | | | | | |
(franco grossista) | i } | [
Zucchero raffinato semolato Kg. 215 | 215I 215 215 215 215 215 227: 227 227 227 227 220
Zucchero raffinato in scatole ‘ I.
da Kg. 0,500 » 220 | 220 220 220 220 220 220 2371 237 237 237 237 227
Zucchere quadretti » ! 230 1 230! 230 230 230; 230 230 280 | 280 280 280 280 250
Cacao in polvere » | 120 | 720| 720 720 720! 720 720 700 700 700 700 630 710
Caffée crudo Santos » ‘ 1.600 ‘ 1.600’ 1.600! 1.600 1.600; 1.600 1.600 1.530 1.550 1.550 1.550 1.550} 1.575
Caffé crudo tipo famiglia » — | — — — — — .- — — — — — —
Caffe tostato tipo fine » ! 2.000 : 2.000I 2.0005 2000, 2.000 i 2.000, 2.000 2.000 2.000 2.000 2.000 2.00(}.' 2.000
Caife tostato tipo famiglia » ] 1.600 ! 1.600 1.600 ‘ 1.600 1.550 ? 1.550 | 1.550 1.550 1.550 1.550 | 1.550 1.550 ! 1570



P R E Z 7Z 1: L I R E
Denominazione delle merci - & s - o | Media
3 e = £ = 5 3 2 3 £ 3 3 1965
|
The indiano » 1.100 1100 1.100| 1.100| 1.100; 1.100| 1.100 — — - aca —| 1100
The Ati Gr. 25 - 85 85 85 85 85 85 82 82| 82 82| 82 34
The ceylon orange pekoe Kg. = — - —| 1.100 1.100| 1.100 1.200‘ 1200 1.200 1.200| 1200| 1.160
Pepe nero » 1.100 1.100| 1.100| 1.100| 1.100| 1100 1.100| 1200/ 1200/ 1.200| 1200 1.100| 7.130
|
FORAGGI, MANGIMI, [ |
SEMENTI E PRODOTTI | |
AGRICOLI VARI: | [
(franco produzione) i
Foraggi: I I
Fieno di primo taglio (misto) Q.le | 2.000 2.000| 2.100| 2200| 2.000 1900/ 2.000f 2.150' 2500 ~ 2.800| 2.800| 2.800| 2.270
Fieno di secondo taglio : : |
(erba medica) » 2.500 25000 2700 2.750| 2500 2500] 2.700 2.800i 3).500i 3.500( 3.500( 3500 2910
Fieno di terzo taglio |
(erba medica) » 2.500 25000 2700 2750 2500 2.500| 2.700 —| 3500, 3.500| 3.500| 3500 2925
[ |
Paglia di grano: l
Paglia sciolta Qle 400 4001i 450 450 450 400 ‘ 400 400 400 l 400 400 400 412
Paglia pressata » 750 750: 850 850 800 800i 800 800 | 800. 800 800 800 800
] |
Sottoprodotti della ’ " |
macinazione dei cereali:
(franco grossista) I .
Farinetta per bestiame Qle | 5.500 5200 5200/ 5200 5500 5.000{ 5000 5.500 5.500l 5.500( 5,500 5.500( 5.345
Farinaccio » 5.900 5.500| 5.500 5.500| 5.400| 5.400 : 5.400| 5600 5.600| 5.600/ 5.900( 5900 5.600
Crusca e cruschello di grano ' * [
tenero » 4.800 4500{ 4200 4200, 4.500| 4.700) 4500/ 4.800| 4.800| 4.500] 4.500| 4.600| 4.550
Crusca e cruschello di grano
duro » 4.500 3.850) 3.600f 2.500| 2.800| 3.800| 4.100| 4.100| 4.300| 3.800| 4.300| 4300/ 3.825
Tritello di tenero » 5.000 4.600( 4600 4.600| 4600 4.800 4.800| 5.000| 5.000| 5.000] 5000 5000] 4830
Tritello di duro » 5.000 4600 4600 4.600| 4.600 4.800I 4.800| 5.000f 5.000| 4400| 4.800| 5300f 479
Mangimi bilanciati: l
(franco Comnsorzio Agrario i !
Provinciale) |
a) per suini: f
lattonzoli Qle | 8.350 8350 8350, 8300| 8.370 — | ol 8.350| 8.350 8350, 8.350| 8.350, 8.345
magroni » 7.000 7.000f 7.000f 7.000| 7.000| 7.150 7280 7.280| 7280| 7280 7.280| 7.280 7.150
da ingrasso » 6.600 6.600| 6.600| 6.600| 6.600 6960, 6880 6.8%0| 6830 6.880 6880 6.880 6770
scrofe da mantenimento » 7.450 | 7.4505 7.450 7450 7.450 7450 7.380 7.380 7.380 7.380 7.380 7.380 7.415
b) per bovini da allevamento » 6.600 l 6.600 6.600 6.600 6.600 —! 7310 7310 7.310 7.310 7.310 7.310 6.985
c) per bovini da ingrasso » 7.400 7400| 7.400| 7400 7.400| 7.680| 7.640| 7.640| 7.640| 7.640| 7.640| 7.640| 7.540
d) per vacche lattifere » 7.100 7.100{ 7.100, 7.100| 7.100 —| 7100/ 7100| 7100/ 700/ 7.100( 7.100| 7.100
e) per pulcini » 8.400 8400, 8400| 8400/ 8400| 8700| 8600| 8600 8.600| 8600 8.600| 8600  8.525
f) per pollame » 7.850 7850 7.850| 7.850| 7.850| 8.150| 8.070) 7.680| 7.680| 7.680 7.680] 7.680] 7.820
g) per conigli » 7.350 7350| 7350, 7350 7.350| 7.790| 7700|7700  7.700 7.700) 7.7000 7.700| 7.565
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Denominazione delle merci 1. l | | | e L e | g | Medi
| & | £ | £ | 2 £ | & | 3 -4 & s | 2 a8 | |
| | | ]
Sementi: Il I [ ' | ‘
(franco Consorzio Agrario | i
Provinciale) I [ ‘ ; | !
Egte):nemedlca SN Qle | 58.000 60.000 63.000I 63.000‘ 63.000 63.0000 63.000 63.000 72.500 72'500. 75.000 75.000| 65.920
. . | | !
B?:r)r?: ietola Tda, foragice » | 39.700 41.000I 41.000| 41.000/ 41.000 41.000 41.000 41.000 41.000 41.000 41.000| 41.000| 40.895
Fieno greco - seme » i 6.700 6.700 6.700 6.700|  6.700 6.700 6.700I 7.800 8.300 8.300| 8.3001 8.300| 7.325
Rape da foraggio - seme » | 36.000 | 36.000 36.000| 36.000| 36.000| 36.000, 36.000 36.000 36.000 36.000 36.000I 36.000|: 36.000
Veccia da seme nero Sicilia » | 7300 ‘ 7.300 — 7.300) 7.300 7.300 7.300 8500  9.000 9.000| 9.000| 9.000| 8.025
Lupinella da seme non cert. » | 36.000 36.0000 36.000/ 36.000| 36.000 36.000 36.000 36.000 43000 43.000 43.000, 43.000 38.330
Favino da seme alessandrino » 8.200 8.200 8.200 8200/ 8.200 8.200 8.200 9.600 9.600 9.600 9.600 9.600| 8.780
Favino da seme palombino » 8.500 | 8.500 8.500 8.500‘ 8.500,  8.500 8500  9.600  9.600 9.600| 9'600. 9.600| 8.95%
PRODOTTI ZOOTECNICI: | | i
(franco mercato fiera) | ‘
Bestiame da allevamento |, | I ‘
e da _macellc.): ‘ ‘ |
Bovini da vita: : _ | ;
Vacche da lavoro Kg. 420 420 420! 420 440 440 430: 430 430 420, 400: 400| 42
Manzo » 460 460 460 480 : 480 | 480 460 460 460 450i 430/ 420| 46t
Vitelle » 620 660‘ 640 640 |l 640 620 600 : 600 600 5801 550 I 550 | 611
Vitelli » 670 | 680 670 680i 680 670. 660 | 660i 670 660| 640_ 630i. 66.
Torelli » 750 750 740 740 750 ‘ 750 . 740 . 740 750 750/ 740 | 740 74.
Vacche da latte Capo 300.000 | 300.000 300.000 300.000I 300.000 300.00[)I 300.000I 300.000 300.000| 300.000 300.000'| 300.000 | 300.00:
Bovini da macello: I l | : |
Vacche da macello di I° Kg. 330 340 340 | 350 | 350 350 340 340. 340‘ 320:I 300 300| 33
| Vacche da macello di 2* » 320 330 30 30 30 330 320 320 320 '; 300‘ 280 280i 31
Vitelloni di 1° » 570 580 570 580 580 | 580 570 580 I. 580 570 540 550 57
Vitelloni di 2* » s60 | se0| 560 560 s60| 560, 550 560 560‘ 55| 520 540‘ 55
Vitello da latte » 640 | 640 630 630|. 630i 630 610 610! 610 600 600 600 62
Toro » 450 | 460 450 450‘i 450I 450 440 440 440‘ 430 400 400| 44
Suini da vita: [ | | I i ! |
Lattonzoli dai 10-15 chili Kg. : 450 | 500 500 490 550! 500 480 650 | 650 650 650 660 56
Lattonzoli dai 15-25 chili » 380 . 450 450! 430! 450 Il 440 400i 600 600‘ 600 610 640! 56
Suini da macello: . | I I |
Suino grasso Ke.| 330 350 340 0 = ~| _: — = wm wm a0 x
Suino magrone » 350 | 360 350 —‘ — 300 280| 360 | 360 | 400 400/ 420! 3t
. | |
Ovini: | . | | '
Pecora da vita Ke. | 330 | 30/ 330 340 I 340\ 350‘ 30| 330 320; 3.
Montone » 290 | 300 300 310/ 310| 310 310 310! 310 300| 300 290 3
Pecora da macello di I+ qual. Kg.| 20| 250 240 250 250 '_ 250, 250 250 250| 250  240| 240
Pecora da macello di 2* qual. » 250 | 240'| 230 240 240 240] 240 240 u0 20 20 20 2



P R E Z Z 1. I 1 R E
Denominazione delle merci 1 | f l E - _ | Media
S fied = = = | & | = < | @ w | 5 = =
1 ]
| i
Agnello da macello di 1* qual. » 580 640 620 700 660 620:l 600 6005 600 650 580 600 620
Agnello da macello di 2: qual. » 560 630 600 680 640 600 | 580 580 580 | 630 560 580 600
Capretto da macello di 1* qual. » =i ol ol WM R wh g s Bessvian ermlon sl ss
Capretto da macello di 2® qual. » — 680 660 — —i —| — o == = _| = 670
Castrato da macello di 1* qual. » — = = =] = — _1 = _: ol M D n
Castrato da macello di 2* qual. » — — — — — -—:’ ——': — _i — - — ghoal
Bassa corte: : : .
Gallina nostrana Kg. 650 650 600 700 600 600i 580% 600 | 600i 550 550 550 600
Polli nostrani » 600 600 550 600 550 | 550i 540‘ 550 550j 430 450 420 535
Polli d’allevamento » 480 480 450 500 480 450% 430i 480 480! 400 380 380 450
Tacchini » 800 — — — = = — — —] — — 800 800
Gallotte » 850 — — — — = — —| =] — — 850 850
Anitre » 350 350 320 400 350 300 | 280 260 240 | 250 220 220 295
Oche » 320 320 300 350 300 250 2501 240 | 260 | 220 200 200 265
Conigli » 580 600 550 600 580 550 550 | 600 | 600 | 550 500 550 565
UOVA: : | :
(franco produzione) i i | : | |
Uova nostrane Uno 35 30 25 . 26 25 27 28 33 35 : 33 35 39 31
(franco grossista) i : l
Uova prov. estera » 21 | 21 2 23 23 23| 24 25 26 | 23 27, 32 24
Uova prov. nazionale » 23 24| 23 25 25 27; 27 33 34] 3 35ji 40 28
GRASSI ANIMALI: ' '[' I |
(franco grossista) [ |
Lardo pezzatura inferiore ‘ ' :
“a Kg. 20 3 Kg. 170 170 140 | 140 160 160‘ 160 — — 250 250 230 150
Pancetta arrotolata scoten. » 600 600 550 | 350 550 550; 550 | 550! 550 — 650 630 575
Pancetta arrot. con cotenna » — — — _I — —E _ii — — 650 — — 650
Strutto in pani » 250 250 250 250 250 250! 250i 250 250 300 300 300 260
SALUMI: : I
(franco grossista) E [
Prosciutto uso Parma Kg. | 1.800 1.800/ 1.800f 1.800f 1.700| 1.700! 1.700| 1.700| 1.700 1700 1.700 1.700| 1.730
Prosciutto cotto » 1.300 13001 1.300! 1.300| 1.300 1.300I 1.300( 1.300| 1300 1.300{ 1300/ 1300, 1.300
Prosciutto nostrano » 1.600 1.600| 1.600| 1.600) 1.500( 1.500 1500{ 1.500| 1.500 1500, 1.500( 1.500| 1.530
Capocolli » 1.600 1.600 i 1.600| 1.600| 1.600] 1.600 . 1.600] 1.800| 1.800 — — | 1700 | 1.650
Salami di puro suino » 2000 2000/ 2.000f 2.000( 2000 2.100| 2 IOOI 2200/ 2200( 2200 2200 2200 2.080
Salame misto S. B. » 900 900 850 830 830 830 830 900|i 900 900 900 980 880
Mortadella puro suino » 600 800 800 800 800 800 800 800 800 800 800 800 785
Mortadella mista S. B. » 370 370 370 370 370 370 370 370 370 370 370 330 370
PRODOTTI CASEARI: 'r
(franco grossista) _
Formaggio grana con 2 anni |
e oltre di stagionatura Kg. | 1450 1450| 1500/ 1500 1500/ 1.500/ 1.500 — —| 17001 1.700] 1600 1.540
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Denominazigne delle merci & ‘ T _‘—a'—_ e | o [Meain
'é E E = .% ggu | 2 _2 'E : _‘;g..“ ‘E E annuale
E|s | |8 |§|&8 |5 |8 |5 |2 |§|2|v
| ! : :
,, | o | |
Formaggio grana con 1 anno | ' ; | |
di stagionatura » | 1350 | 1350] 1400 1400/ 1400 1400 1400 1500 1500 1.650 1.650I 1500 1455
Formaggio pecorino nostrano » | 1350 | 1.100| 1200 | 1200 1200 | 1200 1.200 —_ — | 1200 1.200| 1.150 | I1.180
Formaggio pecorino romano » 1.200 1.200I' — —_ ——‘ —| —_ 1.500 1.500! 1.550 1.550; 1450 1.420
Formaggio pecorino sardo  » — | 1300 1300 1.300 - _! —| 1450, 1450  1450] —; 1400 1.375
Provolone tutto burro » 850 850 850 850 880 | sso! 880 950 950  1.080 —| 980 910
(franco produzione) i 5 ‘ ‘ |
Burro di crema di latte Kg. 950 950| 950 950 9soi 950 950 950 950 | 950?: 950i 950 950
Burro di affioramento » = 5 = — = =" = T, — —| _| - &
Scamorze » 650 650 650 650 650 650 650 | 650 650 [ 650 I 650 650 650
Treccia di pasta filata » 650 | 650‘ 650 650 650 650 650 650 6501  650| 650 650 650
Ricotta » ‘ 340 325; 325 325 300: — —| — = =4 300‘ — 3
Latte per consumo diretto Litro 75 75 75 75 75| 75 755 75 75 75 75| 75 75
Latte per uso industriale » | 65 65 ! 65 65 65 | 65 ‘ 65 | 65 ! 65 | 65 65 | 65 65
FIBRE TESSILI ANIMALL: | : | ‘
- (franco produzione) | ! l . h
Lana sucida Kg. | 1000 | 1000 1000  1.000 1.000‘ 1.000| 1.000 1.000i 1000 1.000| 1000 1.000 1.000
PRODOTTI ITTICI: '. | ] : |
(franco mercato ingrosso) | ! 1‘ ! | . I |
Pesce fresco: I. 5 . —-—T‘ | :
Alici o acciughe Kg. 130 | 125 160 140 145 125 115 105 120 115 120 140 128
Sarde o sardine » 90 | 100‘ 10| 110 105 90 75‘ 80 85 80I 85 110 93
Sgombri » 35 330 320 360 340 225‘ 385, 414 340 232{ 245 298 317
Anguille » 690 |  670| 685 680 690 700/ 700 710 690 670 650 610 678
Boghe o bobe » | 210 00 25 210 200 180 170| 160 130 120 110 120I 169
Cefali o muggini » ‘ 680 69 70| 700 690 810/ 810, 890 680 715 700 840 747
Mendole o menole » 130 120 115 70 80 60! 90 75 70 60 70 80 85
Merluzzi o naselli » | 1000 1.000, 1100 | 1.100| 1.000 1.150| 1400, 1450| 1160 1120\ 1220| 1500 1.180
Palombi o gattucci » ‘ -— —| 1m0 800 780 750| 1150 850 800 800 825 780 824
Rane pescatrici o rospi » | 580 | 580! se.olI 550 600 600 780 810 780 600/ 650 680 647
Razze » ' 460 | 475, 410 460 460, 450 390 M0| 460 380, 390 460 436
Sogliole » | 135 | 1350/ 1900] 1600 1500 1600 1200 1.600‘ 1450 1330 1345 1.780| 1.500
Spigole » | 2000 | 1800 185, — - = — 1650 - — —| 185
Sugarelli o suri » ‘ 165 170 180 190 180 175| 180 195| 180 170i 160 210 179
Triglie » 1 960 | 930 920 1.110| 1.080] 1200'5 1340 1.000| 950 1100 1280| 1420 1.105
Molluschi: | | } '
Calamari Kg. 750 | 750! 990, 875 850  970| 1.000| 1.165 900 670 842 900 888
Polpi » 400 ' 490! 300 300 280 290 300 320 220 200 280 260 303
Seppie » 390 38| 360 320 380 420 415 450 330 340 340 390 376
Moscardini » 550 -—] 385 540 470 480 ‘ 580 595| 590 490 465 480 508
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Denominazione delle merci o ‘; | ‘ 5 [ X [ Medin
= — | | = =
= E I 5] = = 2 4 e 2 | 2 | E = = annuale
Hng = =4 =Y | '_;l g g ] a 3
E | &8 £ |8 | £ | 8 |% |3 E|z2|& |V
| ! !
1 |
! | i i
Totani o todari - » ! 340 330; 330 300 290 330: 310 305 310! 280 285 310 310
| | i | !
| 1
Crostacei: | ': [ |' |
ragoste ed astici Kg. —_ —; —| 1450 —! 1.150 | 985 1.080 = 045 — — | LI22
Pannocchie » 180 240 400 350 310 l 170 | 85 105 100 | 100 115 180 194
Scampi » 1.009 970 535 840 940 | 950 | 950 1,010 | 980 | 800 650 810 870
Pesce conservato: : ' | |
(franco grossista) | | | ] i
Baccala S. Giovanni choise Kg. 620 620 620 — —: —i —| —_ il — _— = 620
Baccala S. Giovanni prime » 600 600 600 — — | —\ — — —| == = — 600
Baccala Norvegese » 440 440 430 450 440 | 440 450 ] 470 480 | 480 480 470 455
Stoccafisso Norvegese aperto » 720 720 720 710 710 710 | 710 | 700 | 685 | 685 685 675 702
[ ] ! |
Stoccafisso Norvegese chiuso » 650 660 660 650 650 650 | 680 | 640 ——i — —_ 650 655
Sardelle salate in scatole ' : J : |
da Kg. 10 » | 210 210| 200 200 200 200 | 210' 210! 210 | 210 210 210 207
Tonno all'olio di corsa nazionale | | ' i : !
in latte da Kg. 2,50 » 710 780 780 780 780 780 | 780 | 780I 780 | 780 780 810 782
Tonno all’'olio di corsa estero | [ ) [
in latte da Kg. 2,50 » i =5 780 | 880 900 900 900 900 900 900I 900 900 980 894
Filetti di alici scatole [ . , | !
da gr. 100 Sc. | 104 104 | 104 104 100 100| 100 100| — — —| 105 102
Sardine all’olio d’oliva scatole ! |
da gr. 200 prov. Marocco » 86 | 86 86i 86 851 85! 90 85 85 85 85 85 86
Acciughe salate prod. nazion. Kg. 375 375 375 | 375 375 375: 375 440! 460| 460 460 465 409
: [ [
Acciughe salate prod. estera » 465 465 465f 470 470 470 | 500 550 550 550 550 565 506
LEGNAME: j |
(franco grossista) | i [
| | |
Legname segato: ' '
Abete nazionale: antenna naz. | | |
tipo foresta nera (m. 9-14) Mc. | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000 | 25.000| 25.000| 25.000| 25.000
Tavole parallele da m. 4 e piu: I ' |
10 assortimento comune |
mm. 20-60 » | 45.000 | 45.000 45.000I 45.000| 45.000 | 45.000‘ 45.000| 45.000| 45.000| 45.000 45.000| 45.000| 45.000
2% assortimento comune | {| b
mm. 20-60 » | 43000 | 43.000 43.000| 43.000, 43.000| 43.000| 43.000 43;000i 43.000 | 43.000| 43.000| 43.000| 43.000
20 assortimento andante » | 40.000 | 40.000| 40.000! 40.000| 40.000| 40.000| 40.000 | 40.000 40.000| 40.000| 40.000| 40.000 40.090
3¢ assortimento da mm. 20-60 » | 37,000 | 37.000| 37.000 37000 37.000| 37.000) 37.000 37.000[ 37.000 | 37.000| 37.000| 37.000( 37.000
Tombante » | 38500 | 38500 38.500! 38.500| 38.500| 38.500 38.500| 38.500 | 38.500| 38.500| 38.500| 38.500| 38.500
Sottomisura 20-25-30 » | 36.000 & 36.000| 36.000| 36.000| 36.000 36.000‘ 36.000! 36.000| 36.000( 36.000| 36.000| 36.000 36.000
Morali da m. 4 tombanti » | 39.000 | 39.000] 39.000| 39.000 39.000 | 39.000( 39.000| 39.000| 39.000 39.000| 39.000 39.000| 39.000
Travatura uso Trieste - Abete
da m. 4 am. 6 » | 24000 | 24.000| 24.000| 24.000| 24.000| 24.000 24.000| 24.000| 24.000| 24.600| 24.000| 24000 24.000
Travatura uso Trieste - Abete
da m. 7 a m. 10 » | 24000 | 24.000] 24.000| 24.000 24.000} 24.000| 24.000| 24.000| 24.000| 24.000) 24.000| 24.000| 24.000
Castagno nazionale:
tavole 1* qualita Me. | 41000 | 41000 41000/ 41.000 41.000| 41.000| 41.000| 41.000| 41.000| 41.000| 41.000( 41.000| 41.000
tavole 2* qualita » | 32000 | 32000 32000 32.000| 32.000| 32000/ 32000 32.000| 32000| 32.000| 32.000| 32000/ 32.000
| |
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Denominazione delle merci . | | e | et ‘ | Me
| = s e = e s | o s B | e = 5 |lano.
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g | & = | =2 |8 | & | 53| 2|8 | 8|2 | |1
: -
‘ ' | | | |
[ | ‘ [
Faggio evaporato: . ' ' i i ‘
| | : - |
nazionale Mc. | 52.000 52.000I 52.000| 52.000| 52.000| 52.000| 52.000| 52.000, 52.000 52.000/ 52.000 52.000: 52.
iugoslavo » | 66000 | 66.000 66.000| 66.000| 66.000| 66.000| 66.000| 66,000 66.000| 66.000/ 66.000 '. 66.000| 66.
? | E | ; |
Faggio non evaporato: | | . . |
| | | |
nazionale tav. 1* qualita Mec. | 39.000 39.000/ 39.000| 39.000| 39.000| 39.000i 39.000| 39.000, 39.000 39.000! 39.000, 39.000| 39.
nazionale tav. 2* qualita » 33.000 33.000/ 33.000( 33.000 33.000: 33.000! 33.000| 33.000, 33.000, 33.000‘ 33.0000 33.000| 33.
| i ! |
| | |
Noce: ‘ ! | [
| | i | | |
| | |
tavole 1* qualita Mc. | 75.000 75.000) 75.000| 75.000| 75.000/ 75.000! 7_5.000| 75.000) 75.000 75.000| 75.000, 75.000| 75.
tavole 2* qualita » 63.000 63.000, 63.000| 63.000| 63.000| 63.000 63.000: 63.000 63.000, 63.000 63.000| 63.000 63
| ] | =]
Pioppo: | ' | |
. - - - [ |
{ H | i
tavole 1° qualtia Mc. | 36.000 36.000| 36.000| 36.000 36.000‘ 36.000! 36.000| 36.0001 36.000 36.000'I 36.000| 36.000| 36.
tavole 2° qualita » 30.000 30.000/ 30.000 30.000| 30.000! 30.000! 30.0005 300000 30.000  30.000| 30.000| 30.000| 30.
| | | |
Tavolame Mogano Tiama Mec. I —_ - — — —-‘ 70.000, 70.000| 70.000| 70.000 70.000; 70.000| 70.000| 70u
Tavolame Mogano Lawan » — —- — — —! 50000 50.000/ 50.000| 50.000 50.000/ 50.000| 50.000| 50.i
l )
Tovalme Aframosia » — —| — —_ — | 160.000 160.000| 160.000| 160.000 160.000| 160.000| 160.000| 160.(
|
Tavolame Teak » | _ — — — — | 250.000 250.000| 250.000{ 250.000 250.000| 250.000| 250.000| 250.i
Pannelli truciolari e — | —| —I —_ —1 50.000, 50.000| 50.000{ 50.000' 50.000| 50.000| 50.000| 50.
|
Laminati plastici Mag. | o=l e —‘ — —| 1500, 1500f 1500 1.500f 1500/ 1500/ 1500/ I.
| | i | i
Legname compensato: | | . i '
| [ '
! | |
Compensato pioppo: | ‘ |
misure commerciali [ [ |

spessore mm. 3-4-5-6-8-10 Mc. | 94.000 94.000 94.000| 94.000 | 94.000 94.000i 94.000 94.000( 94.000| 94.000| 94.000| 94.000 94.
Compensato castagno mm. 3 Mq. 700 700 700 | 700 700 700 700 700 700_ 700 700 700: r
Compensato castagno mm. 4 » | 830 880 8805 880 | 880 830 | 880 880 880 880 880 880 ¢
Compensato rovere mm. 4 » I 1.050 1.050 1.050'- 1.050| 1.050 1.050  1.005 1.050| 1.050| 1.050| 1.050| 1.050| I.c(

|
Compensato noce mm. 4 » | 1250 1.250| 1250 1.250| 1250 1250 1.250| 1.250| 1250 1250| 1.250} 1.250 1z
Compensato palissandro mm. 4 » | 1.350 1.350i 1.350| 1.350 1.350 1.350: 1.350 ' 1.350 1.350 1.350 1.350 1.350 3
|
Compensato mogano mm. 3 » | 480 480 480 | 480 480 4801 480| 480 480 480 480 480 4
Compensato mogano mm. 4 » ' 620 620‘ 620| 620 620 620/ 620] 620 620 620 620 620 [
| | |
Compensato mogano spinato ‘ i | ' '

mm. 4 » | 1.800 1.800 1.800 1.800 1.800 1.800 1.800 1.800 1.800 1.800 1.800 1.800 1.¢
Compensato aframosia » | 1280 1280 1280/ 1.280| 1.280 1280 1280 1.280) 1.280 1280, 1.280( 1280 1.
Compensato teck mm. 4 » ‘ 1550 . 1550 | 1550 | 1.550 1.550 1.550 | 1.550 1.550 ] 1.550 1.550:l 1550 | 1550 1.5
Compensato faggio mm. 3 » 550 | 550 | 550 | 550 550 550 550 550! 550 550 550 550 5

| |
Compensato faggio mm. 4 5 680 80|  680| 680 680! 680 630 680 | 680 680 680 680 6
| [
Compensato faggio mm. 5 » | 850 850 850 ‘ 850 850 850 850 850 850 850 850 850 8
Masonite pressata: J i

mm. 2,5 ' » | 250 250 | ZSOE 250 250 250 250 250 250 250 250 250 Z

mm. 35 » | 30| 30 30| 30| 0| 30| 30| 30| 30| 30 30 30| 3

mm. 4,5 » 450 450i 450‘ 450 450 450: 450 450 450 450 450 450 4
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Densminazione delle merci N | e 1 w | Media
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[
Legna da ardere e carbone: f |
| |
| |
Legna essenza mista i [ |
pezz. stufe Qle 1.500 1.500 1.400 1400 1.400 1.400| 1.400 1400 1.500| 1.500 1500 1500 1.450
Carbonella (sansa) » » 4.200 4.200i 4200 4.200| 4.200 4.200: 4200 4200 4200/ 4.200 4.200|’ 4200 4.200
|
Legna da ardere pezz. |
commerciale Qle | 900 900 900 900 900 900: 900 900 900 850 850 850 885
(franco ciglio rotabile ‘ !
luogo produzione) i |
|
FILATI E MANUFATTI |
TESSILI: [ |
! |
(franco produzione) | ‘ |
Tessuii: | | '
| | | I
Pettinato misto lana 500/550 | [ ! | l
grammi per abito invernale ! i [ i |
da uomo alt. m. 1,50 Metro | 3.200 32000 3200 3.200 3.200! 3200/ 3.200! 32000 3.200 3200 3200 3200 3.200
| |
Petiinato pura lana per abito | I } |
in'verna.le da uomo 500/550 | ! | | | |
grammi altezza m. 1,50 » 4.100 4.100I 4100 4.100| 4.100 4.100/ 4.100' 4100 4100, 4.100| 4,100 4.100| 4.100
Cardato pura lana alt. m. 1,50 - I | ! i | |
gr. 600/621 invernale » 2.000 2.000/ 2000 2.000{ 2.000 2000, 2000f 2000, 2000 2000 2000 2000| 2.000
| |
Flanella cardata pura lana |
alt. m. 1,30 - 400 grammi » 1.400 1.400] 1.400 1400, 1.400 1400/ 1400, 1.400 1.400: 1400, 1.400| 1400, 1.400
'| |
Coperta operata due colori Unita | 10.500 10.500| 10.500| 10.500| 10.500| 10.500 10.000] 10.000| 10.000 10.000| 10.000| 10.000| 10.250
Coperta operata tre colori » 13.500 13.500| 13500 13.500; 13.500| 13.500| 13.000 13.000 13.000I 13.000| 13.000; 13.000| 13.250
Coperta follata colorata l l | ’
pura lana » 2.450 2450 2450, 24501 2450 2450 2400 2.400-' 2.400 2400 2400| 2400 2425
| | |
PASTA DI LEGNO | | i |
CELLULOSA CARTA E | . ; | ;
CARTONI: i @ ' ' i
! i | |
(franco produzione) | | |
Carta da st d i | [ : [ |
arta da stampa e da scrivere: [ | i
tipo fino senza legno Q.le | 18.500 | 18.500, 18.500, 18.000) 18.000| 18.000| 18.000| 18.000 17.500| 17500 17.500| 17.250' 17.935
| |
tipo fino con legno » 17.250 17.250| 17.250| 16.7505I 16.750| 16.750, 16.750! 16.750| 15.750| 15.750| 15.750| 15.250| 16.750
i t | |
| I
GOMME E ARTICOLY | |
DI GOMERA: | |
| |
(franco produzione) | i !
Scarpe: | |' I
Pantofole di panno con suola ' | |' ]
di gomma: | |
da uomo (misura 42) Paio 470 470 470 470 470 470 470 470 470 470 470 470 470
da donna (misura 37) » 420 420; 420; 420 420 420I 420 420 420 420 420 420 420
Scarpe sportive da tennis: i i |
misura 42 » 470 470 470 470 470 470| 470 470 470 470 470 470 470
misura 37 » 430 430 430 430 430 430‘ 430 430 430 430 430 430 430
Pallacanestro: ‘
misura 42 » 730 730 730 730 730 730, 730 730 730 730 730 730 730
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[} w = = = | © | = | = »w | © = =
[ f
| | | ;
1 . ! :
misura 37 » 650 650 650 650 650 | 650/ 650 650 GSOE 650| 6502 650 650
Pianelle pelle 35-40 » 560 560 560 560 560! 560 560 560 560 | 560 560 | 560 560
. | | !
Pianelle tela 35-40 » 157 157 157 157 157 157| 157| 157| 157| 157 157 | 157 157
Pianelle tela 4045 » 255 255 255 255 255 2551 255? 255 255| 255 255 255 255
Pianelle fondo sughero 25/40 | | { | |
tacco 45 » 615 615 615 615 615 615/ 615 615 615| 6151 615 | 615 615
| | | |
tacco 20 » 580 580 580 580 580 | 580 580 580 580 | 5801 580 | 580 580
| [
Pedule 40/45 » 1.450 1450 1.450| 1450 1450, 1450/ 1450, 1450 1450 1450 1450 1.450| 1.450
Pedule 35/39 » 1.100 1100/ 1.100| 1100/ 11000 100 1100 1.100° 1.100 ‘; 1.100: 1.100l 1.100| 1.100
| | | |
Scarpetta donna estiva: I 1 |
fondo cuoio 34/41 » — 1500/ 1.500( 1.500 — | 1500 1.500 — — =i — —|  1.500
I i 1 | 1
fondo cuoio camoscio 34/41 » | — —| 1400 1400| 1.400| 1400  1.400 — — _| —| —| 1400
Ciabattina fondo sughero: ‘ | | i i| ‘
tacco 20 » | — — 580 580 | 580 | 580 580 — — — — | — 580
tacco 50 » ‘ - —‘ 620 620 620 | 620 620 — = _! L5 Ly 620
| | 1 | |
Ciabattina fondo cint. | | | | | I
tacco 20 » — — 650 650 650 | 650 650 — — — ‘ —_ — 650
| | |
- tacco 50 » | — — 700 700 700 700 700 — — = — — 700
Scarpette domna fondo | ‘ ‘ ' l ‘
gomma vulcanizzata {
tacco 20 » — 1.230 — — — — —| 1150| 1150 1.150 | 1.150L 1.150| 1.160
[ | |
tacco 50 » | — | 1.280‘ — — - — —| 1.200‘ 1200 1.200 | 1.200 ‘ 1.200 | 1.200
Pedula vulco e scamosciato: i I . I . ' .
35/39 » — | Z75i —| — — — — 675 675 675 | 615 1 675 692
40/45 » = 8251 — — —_ — - 725 | 725 725 | 725 | 25 742
Pedula cromo liscio: I I | | !
35/39 » L s = =t = e e - - = &
| i | |
40/45 R - _‘ e -t B= - = = = = =] .~ =
I , | : | i_
CALZATURE: - i i ' | ' ‘ ,
I i ' . | |
. | ! |
(franco grossista) | | I| :
| | | | |
| | | |
Calzatura media da uomo: | i
_ | : I‘ | ‘
mezzo vitello nero o marrone . ' ‘ ‘
. lavorazione blak o ago | [ [
misura 39/45: | | | [ l- | [
produzione marchigiana  Paio ! 2300 2.800| 2.800 2.300| 2.800 2.800| 2.800{ 2.800| 2.800| 2.800 2.800 2.800[ 2.800
| | 1 |
produzione vigevanese » | 3.600 3600 3700 3700, 3.700 3700 3.700| 37000 3.700 3.700: 3700 3.700| 3.680
produzione toscana » ‘ 4.000 4.000,  4.200| 42000 4200| 4200, 4.200 42001 4200) 4200 4200 42000 4.170
produzione varesotta » ‘ 4.800 4.800 | 5.000 L| 5.000| 5.000 5.00| 5.000| 5.000| 5.000 i 5000( 5200 5.200| 5.000
i | [ |
Calzatura mzdia da donna: i | |
1
' [
lavorazione ago o blak: .
produzione marchigiana  Paio 3.000 3000/ 3.100{ 3.100| 3.100 3100/ 3.100| 3.100| 3.100 3100 | 3.200 3200 3.100
produzione vigevanese » 3.800 | 3.800 3.900| 3000/ 3900 3.900/ 3900/ 3.900( 3900/ 3900 4.000 4.000I 3.900
produzione varesotta » 5.300 5300, 5.600| 5.600 6 5.600 5600 5.600| 5.600| 5.600 5600| 5.600 5.600i_ 5.550 |
produzione toscana » 5.100 5.100 5'300! 5300 5300/ 5300/ 5.300{ 5.300 5.300 5.300I 5300 5.300 5.270i
i H ]
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Calzatura da séituomo: [
|
(n. 3639): ; '
produzione marchigiana  Paio | 2.600 2.600| 2.600| 2.600| 2.600| 2.600] 2600 2.600 2.600i 2.600) 2600 2600 2.600
produzione vigevanese » 3.400 3400 3.600( 3.600| 3.600| 3.600| 3.600| 3.600 3.600 3.600| 3.600 3.600 3.570
produzione toscana » 3.200 3200, 33000 3.3000 3.300 3.300i 3300| 3.3000 3.300, 3.300 33000 3.300/ 3.280
|
i | =,
Calzatura da ragazzo: ' | [
[ |
(n. 2435) _ | '
produzione marchigiana  Paio | 2200 2200| 22000 2200f 2200 2200/ 2200{ 2200/ 2200 22000 2200 2200 2.200
| |
produzione toscana » 2.800 2800, 3.000f 3.000 3.000 3.00| 3.000] 3.000: 3.000/ 3.000f 3000 3.000 2970
produzione vigevanese » 3.100 3.100f 3300 3300 3.300 3.300 33000 3300 3300 3300 3300 33000 3.270
| |
Calzatura da bambino: ‘
(n. 18-24) lavorazione ago | !
produzione marchigiana  Paio | 1.700 1700/ 1.800| 1.800| 1.800 1.800f 1.800| 1.800, 1.800  1.800| 1.800| 1.800| 1.780
produzione vigevanese » 2.200 2,200i 2400 24000 2400 2400, 2400, 2400, 2400/ 2400, 2400 24000 2.370
produzione toscana » 2.300 | 2300| 25000 2500] 25000 25000 2.500] 2500 25001 2500 2500 2500 2.470
i |
produzione varesotta » 2.600 i 2,600  3.000] 3.000 3.000[ 3.0 3.000 3.000 3.000I 3000, 3.000 3.000f 2930
PRODOTTI SIDERURGICI: |
(franco grossista) i |
Ferro tondo per c. a. A00 Kg. 80 | 80 B'Ji 80 80, 80! 80 80 80 80 80 80 80
Ferro tondo AQ 42/5 » 81 81 81 81 81 815 81/ 81 81 81 81 81 81
Filo lucido in barre per S.AP. » 103 103 103 103 103 103 103 103 103 103 103 103 103
Ferro omogeneo profilato,
quadro angolare, T,ULR, |
e piatto » 95 95 95 95 95 95i 95 95 95 95 95 95 95
Travi ferro a doppio T ed a U » 88 88! 88 88 88 88 88 88 88 88 88 88 88
PRODOTTI
METALMECCANICI:
(franco produzione)
Filo acciaio ramato @ 0,95 mm. |
.. R = 180200 Kg./mmgq. Kg. 214 214 214 214 214 214 214 214 214 214 214 214 214
Filo acciaio zincato @ 0,23 mm.
R = 180200 Kg/mmgq. » 460 | 460 460 460 460 460 460 460 460 460 460 460 460
Filo acciaio lucido @ 0,60 mm. |
per spilli » 260 260 260 260 260 260 260 260 260 260 260 260 260
Piattina acciaio sagomata
mm. 5,70x1,50 » 335 355 355 355 355 355 35 355 355 355 355 355 355
Filo acciaio lucido @ 1,80 mm.
per raggi R = 110-120 » 155 155 155 155 155 155 155 155 155 155 155 155 155
Filo acciaio lucido per molle & |
mm. 120 R = 210220 [
Kg./mmgq. » 175 175 175 175 175 175| 175 175 175 175 175 175 175
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CARBONI FOSSILI ] ' .
E COKE: _ |

(franco grossista) | ‘

Carbone coke:

. [ |
metallurgico o marghera | ' | |

pezzatura mm. 20/40) Qle | 2.630 2630 2.630( 2510| 2530 2550 2550 | 2580 2610 2610 2610 2610 | 2.585
pezzatura mm. 40/60 » | 2530 2530 2530 2410 2430 2450 2450 2480 2510 2510 2510 2510 2485

ovuli di antracite » 2.500 2500 2500| 2500 2500 2500 2500 2500  2.500 2.500‘ 2.500i 2.500| 2.500
| |

antracite russa pezz. 50/80 | | | | ! |
mm. (grigliato) » | 2.850 2.850: 2850 2850, 2.850 2.850I 2850 2.850  2.850 2850 2850 2.850| 2.850

27950 2750 2750| 2750 @ 2.750 2750 2750 2750 2.750 | 2750 | 2750 | 2.750
| |

antracite russa pezz. 25 mm. » 2.750 |
1.650 1.650 1.650 1.650| 1.650 1.650_' 1.650 1.650 1.650 1.650‘ 1650 | 1.650

Litantrace » 1.650

OLI MINERALI: i - | i 1

(franco distributore) |

|

|
Benzina: ' ! ‘ - ‘ !

|

Da autotrazione normale | | {
79NO (RM) HI. | 11.000 | 11.000| 11.000| 11.000| 11.000 | 11.000| 11.000| 11.000 11.000 11.000

11.000 11.000i 11.000

Supercarburante d’autotrazione | . | | ‘ |
87NO (RM) » 12000  12.000 12,000 12.000| 12.000| 12.000 12.000/ 12.000 ' 12.000 12.000 | 12.000 | 12.000 | 12.000
| | | |
|
Altri prodotti petroliferi: | [ ! - | |

Petrolio: | |
(franco distributore) t | |
| |
Illuminante Hl. 8240 | 8240 8240 8.240 8.240 8240| 8240| 8240 8.240 8.240 ‘ 8.240

8.240‘ 8.240
Per uso agricolo a 32NO » 2.800 2.800/ 2.800/ 2.800| 2.800| 2.800| 2.800| 2800 2.800| 2.800| 2.800

2.800 | 2.800

Gasolio: | | I

(franco distributore) ! ‘
Per motori HL. | 7.500 7.500 7.500| 7.500| 7.500 7500 7500 7.500 7.500 7500 7.500| 7.500 7.500
Per uso agricolo » 2.500 25000 2500 2500, 2500 2500 2500 2.500| 2.500 2.500| 2.500 2.500‘ 2.500

Olio combustibile per motori:
(viscosith a 50 gr. c.) [ | ‘

(franco deposito costiero) | ‘ | i J | |

|

Semifluido oltre 5° | | ! | ; |
fino a 0 E Qli | 5.545‘ 5545 5545 5545| 5545 5545| 5545 5545 5545 5545| 5545 5585 5545

Fluido oltre 3° fino a 50 E » | 5.620 560 | 5620 5620 56200 56200 5620 5620 5620 56200 5620 5620 5.620

Diesel extra » | 6.430 6.430! 6430 6430 6430| 6430 6430 6.430| 6430 6.430i 6430 6430 6.430

Olio combustibile per forni
e caldaie:

(viscosita a 500 c):

‘ |
| |

I
(franco deposito costiero) ‘ | |
|
1.320 | 1.320 1.320| 1320 1.320 1.320‘ 1.320 1.320 1.320 1.320 1.320 1320 1.320
|

Denso superiore a 100 E Qle
Denso superiore a 7 [ ‘
fino a 10° E » 1.320 1.320! 13201 1.320 1320, 1.320 | 1.320 1.320 1.320 1.320] 1.320 1.320 1.320
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Semifluido da 50 | [
fino a 7 E » 1.500 1.500{ 1.500| 1.500| 1.500| 1.500| 1.500| 1500  1.500| 1.500| 1500 1500 71500
Fluido da 30 fino a 5° E » 1.625 1625 1625 1625 1625 1625 1625 1.625 | 1.625; 1.625| 1.625| 1.625| 1.625
Bombole Agipgas: [ I |
(franco grossista) I ! :
Kg. 1,250 Uno 213 213 213 213 213 213 213 213 213 | 213 213 213 213
Kg. 10 » 1.160 1160| 1169 1160| 1160 1.160| 1.160| 1.070: 1.070 I 1.070| 1070, 1.070| 1115
Kg. 15 » 1.641 1641 1641 1641 1641 1.641 I 1641| 1532, 1532 1532 1532 1532| 1.585
Kg. 25 » 2.595 2595 2595 2595| 2595 23595 ; 2595 2389 23839 2389 2389 2389 2.490
MATERIALI l ‘
DA COSTRUZIONE: } .
Materiali di cava: ‘ l | i
(franco luogo produzione) | |
Sabbia di fiume Mc. | 1.000 1.100‘ 1.100| 1.150| 1.150 1150/ 1150 1.150 1150 1.150 1150| 1.150| 1.125
Sabbia di cava » — —| = 5 — .._i — — - — — — =
Ghiaia di fiume » 500 600 600 600 600 600! 600 600 | 600! 690 | 600 500 585
.' Ghiaia di cava » 500 600‘ 600 600 600 600 | 600 600! 600 600 600 500 585
| Ghiaietto per cemento armato » 500 600i 600/ 650 650 650! 650 650: 650 | 650' 650 650 630
Graniglia calcarea 5/10 » 550 550 550 700 700 700 | 700 700: 700 700 700 700 660
Graniglia calcarea 7/10 » 600 600 600'l 750 750 750! 750 750i 750 750 750 750 710
Graniglia calcarea 10/15 [ | [ |
(pietrischetto) » 650 650 1 650 800 800 800/ 800 800 800 | 800 800 800 760
Pietrame per vespaio » 600 600; 600! 700 700 700|[ 700|f 700 700 700 700 700 | 675
Pietrisco calcareo 40/70 » 900 | 1.000f 1.000 1.000| 1.000| 1.000 1.000‘ 1.000| 1.000| 1.000| 1.000| 1.000 990
Sabbione frantoiato » 750 850 850 900 900 900 900 900 900 900 900 900 880
Materiali da presa: i | :
(franco grossista) | i
Gesso in polvere Qle 700 700 700 700 700 700! 700 700i 700 700i 700 700 700
Calceviva in zolle » 950 950 950 | 950 950 950‘ 950 950 950 950 950 950 950
Cemento tipo 600 » 1.030 1.055| 1.055| 1.055| 1.055| 1.055 | 1.055! 1.055| 1.055 1.055| 1.055| 1.055| 1.055
Cemento tipo 730 « 1215 1240 1240 1240| 1240 1240/ 1240] 1240 1240 | 1240 1240| 1240 1.240
Cemento bianco tipo 600 » 2.600 2650 2650 2650 2650 2.650E 2.6505 2650 | 265 | 2650| 2650 2650| 2.645
Cemento bianco tipo 730 » 3.000 3060 3.060 3.060! 3.060] 3.060, 3.060; 3.060| 3060 3.060| 3.060| 3.060| 3.055
Marmztte in graniglia |
di marmo e cemento:
(franco produzione)
Formato 20x20 Maq. 650 650 650 650 650; 650, 650 650 650 650 650 650 650
Formato 25x25 » 850 850 850 850 850 850 850 850 850 850 850 850 850
Formato 33,3x33,3 » 1.200 1.200f  1.200 i 1.200{ 1.200{ 1.200, 1200/ 1200{ 1.200( 1.100 1.100 1.100| 1.175
Formato 40x40 ad impasto » 1.350 1.350) 1.350f 1.350| 1.330 1.350; 1350 1350/ 1350/ 1350/ 1350 1350 1.350
Formato 40x40 a massello » 1.600 1.600f 1.600| 1.600| 1.600 1.600, 1.600] 1.600| 1.600 1.600| 1.600| 1.600) 1.600
Formato 40x40 segati » 3.000 3.000, 3.000{ 3.000/ 3.000 3.000! 3.000( 3.000{ 3.000 3.000 3.000 3.000 3.000
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Marmette di cemento
a graniglia di calcare » 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450 450
Pietrini di cemento pressato » 400 400 400 400 400 400 400 400 400 400 400 400 400
Marmi lavorati:
Bianco tipo comune spessore
cm. 2 Mgq. | 4.600 4600 4600 4600 4.600| 4600 4600 4.600| 4600 4.600( 4.600| 4.600| 4.600
cm. 3 » 5.900 5.900| 5000 5900 5900| 5.900/ 5900/ 5900| 5900/ 5.900( 5.900( 5.900| 5.900
cm. 4 » 7.000 7000/ 7.000| 7000| 7.000| 7.000 7000 7.000f 7.000 7.000| 7.000f 7.000( 7.000
Travertino spess. 2 cm. » 2.800 2800/ 2800 2800/ 2800 2800 2800| 2800 2800 2.800| 2.800| 2800 2.800
Travertino spess. 3 cm. » 3.200 32000 3200 32000 32000 32000 3200( 32000 3200{ 3200{ 3200 3.200{ 3.200
Travertino spess. 4 cm. # 3.750 3750 3750 3750 3750| 3750 3750 3750 3.750| 3750 3.750| 3.750| 3.750
Travertino spess. 5 cm. » 4.200 42000 42000 4200 4200| 4200( 4200 4200 4200 4200| 4200 4200) 4200
Laterizi:
(franco fornace)
Mattoni pieni (mazzocchetti)
13x26x6 Uno 13 13 13 13 12 12 12 12 12 12 12 12 12
Mattoni UNE » 22 22 22 22 20 20 20 19 19 19 19 19 20
Mattoni doppio UNI
(21 buchi) » 42 42 42 42 40 40 40 38 38 38 38 38 40
Mattoni forati da 6 buchi
9x13x26 » 14 14 14 14 13 13 13 13 13 13 13 13 13
Mattoni forati da 3 buchi
6x13x26 » 11 11 11 11 10 10 10 10 10 10 10 10 10
Tavelle 40x25x3 » 30 30 30 30 29 29 29 29 29 29 29 29 29
Forati per solai in c. a. 8  Maq. 400 380 380 380 360 360 360 350 350 350 350 350 364
Forati per solai in c. a. 12 » 500 430 480 430 460 460 460 450 450 450 450 450 464
Forati per solai in c. a. 16 » 600 580 580 580 560 560 560 550 550 550 550 550 564
Forati per solai in c. a. 20 » 700 680 680 680 660 660 660 650 650 650 650 650 664
Tegole curve (coppi) Uno — — — — — — — — — 29 29 29 29
Tegole marsigliesi locali » —_ — —_ — — — — — — — — — —
(franco grossista)
Tegole marsigliesi mantovane » 50 50 50 50 45 45 45 45 45 45 45 45 47
Altri materiali
da costruzione:
(franco grossista)
Materiali bituminosi:
Mastice di asfalto in pani
12 qualita Qle | 1350 1350] 1350| 1.3s0| 1.3s0| 1350/ 1.350| 1.350| 1350 1.350| 1.350| 1.350 1.350
Polvere asfalto tenore
bitume 6/8 » 715 775 775 775 775 715 775 775 775 715 775 775 775
Bitume per uso stradale
180/200 » 3.750 3750/ 3750 3750 3.750| 3.750| 3.750| 3.750| 3750 3.750| 3.750| 3.750 3.750
Cartone catramato Ma. 50 50 50 30 50 50 50 50 50 50 50 50 50
Mattonelle di asfalto naturale
compresso 10x20x2 » 750 750 750 750 750 750 750 750 750 750 750 750 750
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| |
compresso-10x20x3 . 950 950 950 950| 950| 950 950 | 950 950 ‘ 950 | 950, 50| |
compresso 10x20x4 » | 1150 | 1150| 1150| 1.150 1150 1150 | 1150 1150 1150 1150 | 1.150 | 1150 | 1,
compresso 10x20x5 » | 1225 1.225 1.225 1.225 1.225 | 1.225 ! 1.225 1‘.225 1225 1 1225 1,225 ! 1.225 15
PRODOTTI CHIMICI ‘ | r
PER L’AGRICOLTURA: [
] |

(franco Consorzio Agrario | | [

Provinciale) ‘ ‘ ! . .
Fertilizzanti: i i | | ! | | |
Solfato ammonico 20/21 Qle | 3.320 3.360 ! 3.400 3.400 3.400 3.400 3120 | 3310 3.350 3.390 3430 | 3470 33
Nitrato ammonico 20/21 » | 2900 2.940 2.9805 2.980 2980 | 2.930 . 2.700 . 2.865 2.905 2945 | 2985 3.025 2.5
Nitrato di calcio 15/16 o | 3150 | 3.0 3230 | 3230| 3230 3230 | 2950 ‘ 3120 | 3160 ' 3200 | 3240 | 3280 | 3.
Nitrato di soda cileno » | 4000 | 4000 4000 4000| 4000| 4000 | 4000 | 4000 4000 4000 | 4000 | 4000 | 4
Perfosfato minerale 18/20 » ‘ 1.940 : 1.940 1 1.940 1.940 1.940 1.940 | 1.940 ‘ 2.050 : 2.050 2.050 2.050 | 2.050 I.Q
Scorie Thomas 1820% di I | | |

anidride fosforica » 2015 | 2,015, 2.015 2.015| 2.015 2015 | 2.015 | 2.380 2.380 2.380 2.380 | 2380 | 2.1
Solfato Potassico (50-52) » 4.620 | 4.620i 4.620 4.620 4620 | 4620 | 4.870 ‘ 4870 | 4.870 4.870  4.870 : 5.140 4.1
Calciocianamide 15/16 | ; | s | |

(sacchi carta) Kg. 75 | 3.660 [ 37700 3.740 3.740 3,7401. 3740 | 3.420 ‘ 3.670 | 3.730 3.770 3810 | 3.850 3.4
Perfosfato d’ossa 18/20 Q.le 4500 | 3.150! 3.150! 3.150! 3.]50% 3.150 ‘ 3.150 | 3.250 I 3.250 3250 | 3.250 ' 3.250 31
Perfosfato d’ossa 19/21 » 4.500 4.500 4.500; 4500 | 4.500|: 4.500 | 4.500 | 43850 | 4.850 4.850 5.150 | 5.150 4.61
Urea agricola 46% » 2.440 2.470 2500  2.500 2.500 | 2.500 ! 2270 | 2430 ‘ 2460 | 2.500 2.530 2.560 24
Concimi composti ¢ complessi I l | | E | ‘
Complessi binari: I; ! j : ‘ [ .

(franco Consorzio Agrario ! | i ‘ | l I | ‘

| Provinciale) . . | | | | |
Fosfammeoenico 8/13 Q.le : 3.180 ‘ 3.180 3.180 I 3.180 E 3.180 3.180 3,180 3.345 3.345 3.345 E 3.345 3.385 i 3%
Fosfazoto 15/30 » I 5.785 , 5.785 _ 5.785 : 5.785 l[ 5.785 5.785 . 5.785 6.205 6205 6.205 I 6.205 6.290 ! 5.4
Binape 8/12 » | 2960 2960 2960, 2960| 2960 2960 2960 = - - —«| ol
Perfosfato ammonizzato 3/16 » I 2.615 2.615| 2.615 2,615 | 2,615 2615 2615 2.685 | 2.685 | 2.685 2.685 | 2725 ' 2.¢
Fosfato biammonico 18/47 » 7.710 7.710 7.710 7.710 ! 7.710 ‘ 7.710 i 7.710 ! 8.275 . 8.275 . 8275 | 8275 ‘ 8.360 i 7.5?
l I: I I 'I | |! |
Complessi ternari: | : [ ' : | ! :

(franco Consorzio Agrario I[ | ‘ :

Provinciale) _ [ | i
PK.N. 7-10-9 Qle | 3650 | 365 | 3650 | 3650 | 3650 3650 | 3650 | 3.830 | 3830 ‘ 3830 | 3830 ' 3895 | 37
Fosfazoto potassico 11-22-16 » I 6.010 6.010 6.010 6.010 6.010 6.010! 6.010 6.405 6.405 6.405 | 6405 | 6.490 6.1.1‘
Ternape 8128 » | 3675 | 3675 | 3675 | 3675 | 3675 | 3675 | 3675 | 3860 | 3860 | 3860 | 3830 | 3925 37

‘ Ternape 13-13-20 » 5.325 5325 | 5325 5.325 5.325 5.325 5.325 5.640 | 5.640 5.705 ‘ 5.705 57715 | 54
‘ i Ternape 12-248 da cloruro » 5.350 |: 5350 | 5350 ! 5350| 5350 | 5350| 5350 5.765| 5.765 | 5.765 . 5.765 —| 55
Ternape 10-10-10 da cloruro » | 3965 | 3.965 3.965 3.965 3.965 3.965 3.965 4.180 4.180 4.180 4,180 4.245 4.0
‘ Ternape 20-10-10 da cloruro « 5.320 ! 5.320 5.320 5.320 5.320 5320 5.320 5.705 5.705 5.705 5.705 i =~ 54
Ternario 6-129 » | 3480 ; 3480 | 3480 | 3480 | 3480 | 3480 3480 | 3615 | 3615 | 3615 | 3615 | — | 3%

|
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|
liparassitari: .
' i
(franco Consorzio Agrario |
Provinciale) !
|
fato di rame Qle !24.500 24.500 | 24.500 | 24.000 | 24.300 | 25.500 | 24.500 24.500 | 24500 | 26.000 | 26.000 | 28.000 | 25.070
fato di ferro » | 2300 2300 | 2500 | 2500 | 2600 | 2500 | 2.500 2500 | 2500  3.000 3.000 | 3.000 | 2.600
fo ramato al 3% » I|10.400 10400 | 10.400 | 10.400 | 10.100 | 10.100 | 10.100 10.100 | 10.100 | 10.100 | 10.100 | 10.100 | 10.200
fo ventilato raffinato '
emplice » 9.000 8400 | 8400 | 8400 | 8400 | 8.400 | 8.400 9400 | 9.400 9400 | 9.400 | 9.400 | 8.870
nerale di zolfo (tufo) » ! 3.500 3500 | 3.500 | 3.500 | 3.500 | 3.500 || 3.500 | 3.500 | 3.500 ‘ 3500 | 3.500 | 3.500 | 3.500
seniato di piombo » 150,000 | 50.000 | 50.000 | 50.000 | 50.000 | 50.000 | 50.000 | 50.000 | 50.000 | 50,000 | 50.000 | 50.000 | 50.000
sfuro di zinco » 86000 | 86.000 | 8.000 | 86.000 | 86.000 | 86.000 | 86.000 | 88.000 | 88.000 ‘ 88.000 | 88.000 | 88.000 | 86.830
Ifo colloidale » |63.500 63.500 | 63.500 | 63.500 | 60.000 | 60.000 I60.000 60.000 | 60.000 | 60.000 60.000 | 60.000 | 61.170
[vere Caffaro 16% » 120500 | 20500 | 20.500 | 20.500 | 20.500 | 20.500 | 20.500 20.000 :20.000 {20.500 20500 | 24.500 |20.750
\PONI: ‘ | |
| ; . '
(franco grossista) | | | ‘
pone da bucato 62-64% Kg. | 120 120 120 120 120 120 ii 120 120 | 120 | 120 120 120 120
|
pone in polvere sfuso l | |
‘solfonato) » 250 250 250 250 250 240 240 240 240 | 240 240 240 244
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